


植木暢彦（うえき・のぶひこ）
博士（農学）。宮崎大学、東京大学大学院に
て一貫して水圏生物の研究に従事。ペプチ
ドの研究に携わった後、「より世の中に近く、
好きな魚を研究する仕事がしたい」と2007
年に鈴廣へ。魚を通じた食育プログラムの
講師として、全国の小中高校の訪問も。

伝
統
の
か
ま
ぼ
こ
を
科
学
し
な
が
ら

新
た
な
可
能
性
を
拡
げ
た
い

蘂0465-22-3191　
神奈川県小田原市風祭245
賚平日9時～18時、土・日・祝9時～19時 
※施設により異なる 
贊無休　猾あり　
箱根登山鉄道風祭駅下車すぐ
http://www.kamaboko.com/sato

鈴廣 かまぼこの里

 

鈴
廣
か
ま
ぼ
こ 

魚
肉
た
ん
ぱ
く
研
究
所
所
長

植
木
暢
彦
さ
ん

第
2
回

サカナのちから Bベーシック
3,500円＋税
20種類のアミノ酸からできているたんぱく
質。サプリメント「サカナのちから」は、魚肉
のたんぱく質を酵素で分解し、アミノ酸が数
個集まったペプチド状にしているので、効率
よく体に取り込める。忙しい毎日の中で、手
軽に取ることができる一品だ。

食
の
匠

　

９
０
０
年
を
超
え
る
歴
史
を
も
つ
伝

統
食
、
か
ま
ぼ
こ
を
最
先
端
の
科
学
で

分
析
、
未
来
に
つ
な
げ
て
い
く
役
割
を

担
う「
鈴
廣
か
ま
ぼ
こ 

魚
肉
た
ん
ぱ
く

研
究
所
」。
魚
種
に
よ
り
異
な
る
、
加

熱
温
度
や
魚
肉
を
洗
う
際
の
pH
、
塩
の

分
量
の
違
い
な
ど
、
職
人
の
技
を
科
学

的
に
解
明
。品
質
の
さ
ら
な
る
向
上
や
、

若
手
職
人
へ
の
技
術
継
承
に
役
立
て
て

い
る
。

　

か
ま
ぼ
こ
づ
く
り
に
は
シ
ロ
グ
チ
な

ど
の
白
身
魚
が
最
適
と
さ
れ
て
い
る
が
、

「
ほ
か
に
、ど
ん
な
魚
に
可
能
性
が
あ
る

か
を
調
べ
た
り
、
最
適
な
加
工
条
件
を

検
証
し
て
、製
造
現
場
に
フ
ィ
ー
ド
バ
ッ

ク
す
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
」と
植
木
さ
ん
。

魚
肉
の
た
ん
ぱ
く
質
が
消
化
さ
れ
る
段

階
で
生
じ
る
、「
魚
肉
ペ
プ
チ
ド
」の
研

究
も
重
要
な
仕
事
だ
。
消
化
吸
収
が
よ

い
魚
肉
ペ
プ
チ
ド
に
は
、
生
活
習
慣
病

予
防
や
抗
酸
化
作
用
な
ど
の
多
様
な
働

き
が
あ
る
と
さ
れ
て
い
る
が
、
こ
れ
を

基
に
製
品
化
さ
れ
た
サ
プ
リ
メ
ン
ト
の

製
造
技
術
面
も
サ
ポ
ー
ト
し
た
。

　

創
業
１
５
０
年
の
伝
統
を
守
り
な
が

ら
も
、
常
に
新
し
い
挑
戦
を
続
け
る
鈴

廣
か
ま
ぼ
こ
に
、
植
木
さ
ん
は
、
な
く

て
は
な
ら
な
い
若
き
匠
。
そ
の
今
後
の

活
躍
に
期
待
が
高
ま
る
。
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箱根・小田原ごちそうMAP
箱根・小田原周辺広域

45
本誌掲載の情報は2015年2月現在のものです。本誌に掲載の価格は、税抜価格の記載（＋税）を除き、税込価格です。料金は変更される場合がございますので、店舗に確認の上、ご利用ください。
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小田原小田原
ミ
ス
モ
特
典

入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
箱
根
・
小
田
原
ご
ち
そ
う
M
A
P
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

注目
イベント期間中お食事の方は「あおさの
味噌汁（250円+税）」が100円+税に。

MAP P.7①

イチオシのこぼれげた寿し2,800円＋税（上）。天ぷら地
魚刺身定食1,780円＋税（下左）。毎日が“大漁”（下右）。

蘂0465-24-2237
神奈川県小田原市栄町1-14-55 賚平日11時～18時（L.O.）、
土・日・祝11時～19時30分（L.O.） 贊無休 
JR・小田急線小田原駅から徒歩3分
http://kaisen-don.com/

小田原の海鮮丼ならここ！
鮮魚の達人が営む丼専門店
オリジナリティーとバラエティーにこだわり、
その数40種類以上のメニューが豊富にそろ
う。朝一番にセリで仕入れたとれたての地魚
をぜいたくに盛り合わせた海鮮丼は、ツボを
得た魚介の組み合わせが魅力。ほかにも「鮮魚
の達人」が新鮮な魚介類を、小田原ならではの
アレンジでプロデュース。朝どれの地魚を使っ
た「天ぷら地魚刺身定食」、小田原どん認定の
「かまぼこカツ丼」のほか、親方おすすめの日
替わりの一品も大好評だ。

海鮮丼屋 小田原 海舟

● 釜揚げしらす丼 880円+税　
● 本日の地魚3種盛り丼 1,280円+税～
● 大海老天丼 1,780円+税　

メニュー

MAP P.7①

ダシの効いたつゆが絶品の、春の特選おでん盛り合わ
せランチ（上）。2～6名で利用できる茶室（下左）。

蘂0465-20-0320
神奈川県小田原市浜町3-11-30 賚11時30分～14時/16
時～21時、土・日・祝11時30分～21時、茶室12時～21
時（前日までに要予約） 贊無休　JR・小田急線小田原駅から
徒歩20分　http://odawara-oden.com

老舗おでん種を究極のダシで
煮込むぜいたくおでん
小田原の海の幸・老舗蒲鉾13店の特製おでん
種と山の幸がひとつの鍋に集結した。具材か
らしみ出した旨味が重なり極上のハーモニー
をかもし出す。小田原流の梅みそで食べる味
は格別だ。ランチは鯵押し寿司、牛すじ丼な
どが人気。夕方４時からはにぎり寿司なども
楽しめる。地酒や焼酎もそろっており、おで
んに舌鼓しながら楽しみたい。古民家風の落
ち着いた店には坪庭が望めるガーデンルーム
があり、要予約の茶室では会席も味わえる。

小田原おでん「本店」・「茶室」

● 特選おでん盛り合わせランチ 1,900円
● 小田原おでん　おまかせ５品 850円
● 鯵の押し寿司 620円

メニュー

おでん種１品サービス
ミ
ス
モ
特
典

本誌持参でお食事された方。
【2015年9月30日迄有効】

MAP P.7①

桜えび天ざる（上）、鯵丼セット（下左）。小田原城へと
続くお堀端通りにある（下右）。

蘂0465-22-5541
神奈川県小田原市栄町1-13-37 
賚11時～19時（金曜～18時） 贊無休 
JR・小田急線小田原駅から徒歩5分
http://www.soba-hashimoto.com

こだわりと努力で評判の
素材の味を生かした老舗そば店
100年以上続くそばの老舗。そば粉は北海道
の契約農家から、かつお節は小田原の老舗か
つお節屋から、桜えびは静岡県由比町の船主
から、生のりは浜名湖の漁師から、野菜は三
島の農家から、本わさびは伊豆天城湯ヶ島の
わさび田からとどこまでもこだわり抜く。「ご
ちそうさま」のひと言のために、常に新しい食
材探しを行い、メニューを開発。その評判は
県内外に轟く。丼とのセットも魅力。素材本
来の味・香り・食感が生きている。

そば処 橋本

● 桜えび天ざる 1,450円+税
● 小田原鯵丼 1,200円+税
● ミニ桜えび天丼セット 1,550円+税

メニュー

50円OFF
ミ
ス
モ
特
典

お食事された方。
【2015年9月30日迄有効】

MAP P.7①

旨みの詰まった旬の刺身、寿司、天ぷら…。重厚な歴
史的建造物で楽しむ和食は味わいも格別。

蘂0465-22-4128
神奈川県小田原市本町2-1-30 
賚11時～20時（L.O.） 贊無休 猾あり　
JR・小田急線小田原駅から徒歩8分
http://www.darumanet.com/

選りすぐりの絶品海鮮料理を
小田原の建築百景の老舗で
唐破風入母屋造りの建物が国の有形文化財に
も指定されている明治26年創業の老舗。独自
の目利きで選別された海の幸、山の幸が多彩
に堪能できる。鮮度抜群の刺身、特注ゴマ油
100％で揚げた天ぷら、相模湾産の地魚の寿
司は、これを目当てに来る遠来のリピーター
も多い。1階は定食などが気軽に味わえる食
堂、2階は数寄屋風書院造りが見事なお座敷（2
名～200名）。会席料理や旬のコースも用意。
歓送迎会、お盆など目的に応じて使える。

だるま料理店

● すし 1,000円+税
● 天丼 1,500円+税
● 定食 1,400円+税

メニュー

プチデザートサービス
ミ
ス
モ
特
典

お食事された方。15名まで。
【2015年9月30日迄有効】
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小田原小田原
ミ
ス
モ
特
典

入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
箱
根
・
小
田
原
ご
ち
そ
う
M
A
P
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

厚切りで食べ応えのあるおさ
しみ定食、数量限定で大人
気の海鮮丼、港ならではの朝
定食や昼定食など、相模湾産
の新鮮な魚介類を使ったメ
ニューは、いずれもボリュー
ム満点でリーズナブル。漁船
から下ろしたてで、鮮度抜群
の極みともいえる魚市場内な
らではの醍醐味と臨場感を、
グルメリポーターになった気
分で気軽に楽しんで。

鮮度極まる
魚市場内の地魚

魚市場食堂

● おさしみ定食 1,000円
● 海鮮丼 1,300円

メニュー

蘂0465-23-3818
神奈川県小田原市早川1-10-1 小田原
魚市場2F 賚平日・土7時30分～14
時30分、日・祝10時30分～14時30
分 贊不定休（月1回水曜） 猾あり 
JR早川駅から徒歩6分

MAP P.7①

活きのよさが自慢。場内ならではの海鮮丼は迫力満
点（上）。眼前に広がる小田原の海が爽快（下）。

お食事された方。
【2015年9月30日迄有効】

アジのつみれ汁or
磯味1品サービス

ミ
ス
モ
特
典

● テーブル料90分（4名まで） 1,000円
※食材は同店内にて各自調達

手ぶらでもOK！漁港で
海鮮バーベキューが楽しい

メニュー

鮮度抜群の魚介や地元野菜から好きなものをチョイス。カニやタコ、イカ、干物などもそろう。

魚市場に隣接し、とれたて魚介でバーベ
キューが楽しめる。センター内で購入し
た新鮮食材を焼きながら、あつあつのア
ラ汁やご飯と味わいたい。ビールやサワー
類、地酒もそろっているので、ぜいたく
な大人の時間が堪能できる。屋外だがパ
ラソル付きなので、雨が降っても安心だ。
そのほか、寿司定食屋や食事処、水産加
工品の土産コーナー、地野菜専門店もあ
り、家族連れにもおすすめ。湘南ゴール
ドなど神奈川ブランドの珍しい果物も。

小田原さかなセンター

蘂0465-23-1077
神奈川県小田原市早川1-6-1 賚9時30分～17
時（BBQ最終受付15時30分） 贊無休 猾あり 
JR早川駅から徒歩6分　
http://www.sakana.co.jp

MAP P.7①

本誌持参、または着席時に「ごちそうMAPを見た」
と一言を。
【2015年9月30日迄有効】

テーブル利用料半額ミ
ス
モ
特
典

ライ麦のパンケーキランチ。ランチセットにはドリン
ク、スープが付く（上）。

トロピカルスタイルのパン
ケーキ専門店では、マスカル
ポーネを練り込み、リコッタ
チーズの食感を大切にしたフ
ワフワのパンケーキが味わえ
る。フルーツたっぷりのス
イーツ系や、ライ麦パンケー
キを使った食事系もおすす
め。お得なランチセットメ
ニューは、フルーツ系にはサ
ラダが、食事系にはデザート
が付いて1,150円から。

スイーツもランチも
満喫できる

湘南パンケーキ

● モーニングセット 1,150円
● 湘南パンケーキ 1,550円

メニュー

蘂0465-22-1131
神奈川県小田原市本町2-6-1 
高井ビル2F 
賚9時～20時（L.O.19時） 贊無休 
http://www.shounan-pancake.jp/

MAP P.7①

本誌持参で、パンケーキ1皿につき
1杯。1冊につき2名まで。
【2015年9月30日迄有効】

紅茶orコーヒー
1杯サービス

ミ
ス
モ
特
典

「洗練された和食の技術」×「洋食のエッセンス」

● オニカサゴ姿煮付け 2,500円+税～
● 小田原満喫御膳 1,950円+税　
● 小田原地魚海鮮丼 980円+税　
● 相州和牛ステーキ丼 1,500円+税　
● 地魚刺身 780円+税～
● 地あわび・伊勢えび 1,800円+税～

メニュー

旬の食材を、一番おいしい食べ方で提供する
店との呼び声が高い。小田原漁港を中心に地
元の漁師から毎日直送されてくる魚、大きな
生簀で泳いでいる鮮魚や活アワビ、活伊勢海
老が堪能できる。刺身や煮付けなどがおすす
めのオニカサゴ料理は、一度は食べたい味。
プリプリの特大海老フライは、小田原一を目
指しているだけあって大きく、リピーターも
多い。店主が旨いと思った肉だけを使うとい
うもち豚、相州和牛、大山地鶏などの肉料理
も絶品｡ オイスターリーフ、ロロロッサ、ス
イスチャードなどの有機野菜は伊豆山の契約
農家から取り寄せている。女性限定の｢美和
御膳」(1日10食 1,500円+税)は、刺身も肉
も堪能できる｡ ランチは980円+税～。

和流創作料理 U・RO・CO

蘂0465-24-8248
神奈川県小田原市栄町1-10-1 保高ビル102 
賚11時30分～14時30分/17時30分～23時 
贊無休 
JR・小田急線小田原駅から徒歩5分

有機野菜で作るサラダが付いて、女性に人気の海鮮丼。1日限定10食の小田原満喫御膳は、地魚の刺身5種盛りや、小田原産の食材を目いっぱい味わえる。

小田原駅からお堀端通りを進むこと
5分。路地を曲がると「U・RO・CO」
の文字が見えてくる(右)。

本誌持参で、小田原満喫御膳注文の方。
【2015年9月30日迄有効】

デザートorソフトドリンク
サービス

ミ
ス
モ
特
典

MAP P.7①
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小田原小田原
ミ
ス
モ
特
典

入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
箱
根
・
小
田
原
ご
ち
そ
う
M
A
P
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

鈴廣かまぼこの里内にあるバ
イキングレストラン。地元産の
旬の野菜や果物、新鮮な魚介
を用いた料理が楽しめる。も
ちろん、かまぼこも種類豊富
で、名水「箱根百水」仕立ての
地ビール「箱根ビール」（450
円＋税）もそろう。土日祝にブ
ランチ営業を開始。平日15時
から17時までは、スウィーツ
＆軽食プラン（1,300円＋税）
もあり。

地産地消の旬を
バイキングで

Restaurant＆Shop えれんな ごっそ

●  ランチ11時～14時45分（土・日・
祝～17時） 1,850円＋税

メニュー

蘂0465-23-7373
神奈川県小田原市風祭245 
賚11時～17時、土・日・祝9時30
分～17時 贊無休 猾あり
箱根登山鉄道風祭駅から徒歩2分

MAP P.7②

食材は地産中心で、安心・安全・新鮮。小学生以下は
大人料金の半額。4歳未満は無料。

注目

土日祝のブランチ
（9時30分～11時、
大人1,500円＋税）
もおすすめ！

● 刺身盛り合わせ箱盛 1,800円+税～
● おでんとお刺身定食（昼） 1,480円+税　
● 小田原の地酒（各種） 650円+税～

和風バルで気軽に楽しむ旬の
日本料理と日本酒＆ワイン

メニュー

新鮮な「刺身盛り合わせ箱盛」は板長のおすすめで、お酒にもよく合う（右）。おいしい地元食材のランチ（下左）。

小田原駅から徒歩1分の場所に、気軽に
立ち寄れる和風バルがある。板長が厳選
した小田原漁港に揚がる地魚、秦野野菜、
南足柄相州牛、小田原おでんなど旬の地
元食材を、素材の味を活かした日本料理
に仕上げる。料理は「日本酒やワインに
合う」をコンセプトに作られた「新・和食
スタイル」。日本酒やワインの種類も豊
富で、幻の酒と呼ばれる銘柄もある。カ
ウンター席の他、個室もあり、宴会にも
最適。980円からのランチもおすすめ。

小田原バル

蘂0465-20-9063
神奈川県小田原市栄町1-2-8 第1マツガヤビル1F 
賚平日11時～14時30分（L.O.14時）／17時～24時
（L.O.23時30分）、土･日･祝11時～24時（L.O.23時
30分） 贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩1分

MAP P.7①

お食事された方。
【2015年9月30日迄有効】

お会計時10％OFFミ
ス
モ
特
典

● 煮魚ご膳 3,400円＋税
● 刺身盛り合わせ膳 2,600円＋税

落ち着いた構えの店（上）。相模湾でとれた金目鯛を丸ごとじっくり煮付けて提供（下）。

鈴廣かまぼこの里にある割烹料理の
店。昼夜ともに、朝どれの魚や地の
野菜を中心に使った旬の料理が楽し
める。昼は四季の移ろいを感じる庭
を眺めながら、11種のご膳を。お
すすめは相模湾でとれた金目鯛を
丸ごとじっくり煮付けた「煮魚ご膳」
や、小田原港でとれた旬の地魚を
使った料理。夜はお酒と一緒に、コー
スや一品料理を。

蘂0465-24-3456
神奈川県小田原市風祭50 賚11時30分～
15時（L.O.14時） 土・日・祝～16時（L.O.15
時）/17時～22時（L.O.20時30分） 贊無休 
猾あり　箱根登山鉄道風祭駅から徒歩2分

和の粋を味わい尽くす食空間 メニュー

千
ち ょ う

世倭
わ

樓
ろ う

「潮
し お

の音
ね

」
MAP P.7②

注目
国登録の文化財である
書院造りの建物でゆっ
たりと食事を。

● いか塩辛　糀入・生漬各種 1,240円　
● さつまあげ（10枚入り） 630円　
● 小田原しんじょ（全4種） 190円～

一子相伝こだわりの味は
笑みがこぼれるおいしさ

メニュー

弾力のある手づくりしんじょやジューシーなさつま揚げ、いか塩辛など、代々守られてきた味をお土産に。

地元でも人気の、小田原蒲鉾といか塩辛
の製造直売店。評判のいか塩辛は、丁寧
に皮をむいてあるため柔らかく、天然塩
が濃厚な旨みを引き出し、味が染みこん
でいる。一子相伝の絶妙な塩加減と技で
熟成され、食べごろを見極めて販売。糀
入りは生臭さがなく甘口、生漬は肝の旨
みが際立つ辛口だ。また、魚肉を丹念に
石臼ですり、天然水を加えて作るかまぼ
こは、きめが細かく、歯ごたえのある弾
力で、かむほどに魚の旨みが広がる。

創業100余年 小田原 わきや蒲鉾店

蘂0465-24-1511
神奈川県小田原市浜町3-15-4
賚8時～18時 贊無休
JR・小田急線小田原駅からバス5分
http://www.rakuten.co.jp/wakiya/

MAP P.7①

本誌持参の方。自社商品のみ。
【2015年9月30日迄有効】

商品10％OFFミ
ス
モ
特
典

※価格変更の予定あり
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箱根湯本

● 大人 2,900円 
● 小学生 1,450円

季節ごとにメニューが変わるランチビュッフェは、何度訪れても新鮮な味わい。

自然や採光にこだわった和モダン
な「姫沙羅」は、箱根湯本屈指の老
舗、湯本富士屋ホテルのメインダ
イニング。富士屋ホテル伝統の味
はもちろん、旬の素材を取り入れた
和洋中の多彩なメニューが、ビュッ
フェ形式で好きなだけ味わえる。
シェフが目の前で料理を仕上げ、出
来立てが楽しめる、デモンストレー
ションコーナーも大好評。

蘂0460-85-6111
神奈川県足柄下郡箱根町湯本256-1 
賚ランチブッフェ11時30分～14時
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分
http://www.yumotofujiya.jp

伝統の味、旬のメニューが多彩 メニュー

湯本富士屋ホテル
MAP P.15

大人のみ。
【2015年9月30日迄有効】

ランチブッフェ
200円OFF

ミ
ス
モ
特
典

● 鯛らーめん（塩） 850円
● 鯛らーめんセット（塩） 1,200円

動物性脂肪を使用していないためあっさりとしており、年配の方やカロリーを抑えたい方も安心だ。

羅臼昆布を12時間かけてじっくり
水出しした出汁に、真鯛のアラを
入れて圧力釜で炊いたぜいたくな
スープには、コラーゲンがたっぷ
り。豊かな鯛の香りが漂う、上品
な味わいの「鯛らーめん」は、ここ
でしか食べられない。セットの鯛
めし焼きおにぎりを残したラーメ
ンのスープに入れ、鯛茶漬け風に
食べれば1杯で二度楽しめる。

蘂0460-83-8282
神奈川県足柄下郡箱根町湯本706 丸嶋
ビル3F 賚11時～L.O.17時30分（火曜
～15時） 贊水曜（祝日は営業） 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩1分

旅の思い出は絶品「鯛らーめん」 メニュー

鯛らーめん 麺処 彩
さ い

注目
箱根湯本駅目の前の好
立地。明るい店内は女
性一人でも入りやすい。

MAP P.15
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箱根湯本 箱根湯本

箱根湯本

ミ
ス
モ
特
典

入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
箱
根
・
小
田
原
ご
ち
そ
う
M
A
P
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

注目
デザートは常時10～15種類。旬のフルー
ツをたっぷり楽しめる。

MAP P.15

一番人気の野菜をたっぷり添えたハッシュドビーフ（右）。
美術館のような店内（左下）。スイーツも人気（右下）。

蘂0460-85-7881
神奈川県足柄下郡箱根町湯本692 
賚9時～20時 贊不定休 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分
http://utrillo-v.com/

レトロな雰囲気の喫茶店で、
本物の味と芸術を堪能
モーリス・ユトリロや吉野辰海、秋山祐徳太子
などの作品が多数展示された､ 昭和の雰囲気
漂う喫茶店｡ コーヒー豆はすべて自家焙煎し
ている。人気は箱根の湧水で入れた水出しコー
ヒー(数量限定)で､ すっきりした苦味がある。
きのこソースが味を引き立てるハンバーグ、
野菜の旨みが溶け込んでスパイスが効いた自
家製カレーライス、ハッシュドビーフなどの
食事メニューも評判。ゆったりしたソファで
本物の絵を鑑賞しながら味わいたい。

画廊喫茶ユトリロ

● 水出しコーヒー 900円
● 季節のフルーツのミルフィーユ 1,100円
● ハッシュドビーフ 1,500円

メニュー

注目
そば湯割りで飲む焼酎も評判。つまみに
は揚そばや山菜料理がおすすめ。

MAP P.15

山菜そば、サクサクの天ぷらがのった天丼（右）。冷や
しとろろそば（左下）。焼酎はそば湯割りで（右下）。

蘂0460-85-7889
神奈川県足柄下郡箱根町湯本704 
賚11時～19時 贊木曜 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩2分
http://www.yamasoba.com/

何度でも行きたくなる旨さ！
創業50余年のそばの老舗
箱根の名水と老舗の技で、石臼挽きそば粉を
打ったそばは、自然著だけをつなぎに使い、
のどごしがよく、風味も豊かだ。3種類のか
つお節と箱根の天然水を使ったつゆは奥深い
味わいで、そばによくからみ、味を引き立て
ている。粘りの強い箱根産自然薯をたっぷり
かけた山かけそばをはじめ、6種のきのこを
のせた山茸そば、山菜そばも人気メニュー。
さっくり揚げた天ぷらを魚沼産コシヒカリに
のせ、秘伝のタレをかけた天丼も見逃せない。

箱根自然薯 山そば

● 天丼 （並）1,320円 （上）1,830円
● 特撰カレー南ばん 1,130円
● 冷やし山かけそば 1,180円

メニュー

● 湯葉丼 980円
● 湯葉そば 1,100円
● 湯葉丼ご膳 2,000円

並んでも食べたい
ここだけのふわとろ湯葉丼

メニュー

おいしくヘルシーな湯葉丼は箱根名物に（右）。シイタケの香りが食欲をそそる湯葉そば（左上）。

特製かつおだし汁のスープを一人前づつ
土鍋で沸かし、箱根山の名水「姫の水」を
使った汲み上げ湯葉を浮かべ、卵でふん
わりととじた「湯葉丼」が名物。ご飯にか
けていただけば、ふわふわでとろける湯
葉の優しさに、誰もが癒される。香り高
いシイタケ出汁が効いたつゆと湯葉の風
味が絶妙な「湯葉そば」、珍しい湯葉を
使ったスイーツ「湯葉ぜんざい」も人気。
窓越しに早川の水の流れが楽しめ、旅の
疲れを癒す無料の足湯もある。

湯葉丼 直吉

蘂0460-85-5148
神奈川県足柄下郡箱根町湯本696 
賚11時～18時（L.O.） 
贊火曜（祝日の場合は営業）　
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分

MAP P.15

注目 敷地内には無料の足湯あり。

● うな重（きも吸い・お香付き） 松3,564円、竹3,186円
● 箱根山麓豚の温泉湯くぐり 1,944円

湯浴み後に堪能したい
滋味豊かな料理

メニュー

自分好みの食事が楽しめる。源泉の湯のパワーと滋味料理で英気を養いたい。

箱根の日帰り温泉で人気の天山湯治郷の
もう一つの楽しみは滋味豊富な料理でも
てなす食事処。滋養料理の店「山法師」で
は、焦げ目を付けずふっくらとあめ色に
焼き上げるうな重や白焼きに舌鼓。「楽
天」では温泉にくぐらせたしゃぶしゃぶ
「箱根山麓豚の温泉湯くぐり」が味わえ
る。脂の質が良く旨みが多いのが特徴で、
思わず笑顔に。源泉100％の温泉と滋味
豊かな料理こそ、元気を取り戻してくれ
る最高の贈り物だ。

天山湯治郷

蘂0460-86-4126
神奈川県足柄下郡箱根町湯本茶屋208　「天山」賚9時
～23時（最終受付22時） 贊無休  入館料／大人1,300
円、子ども650円  お食事処「山法師」賚11時30分～
14時（L.0.）/18時～21時（L.0.） 贊木曜、うなぎは第１・
3水曜も休み　「楽天」賚11時～22時（21時30分L.0.） 
贊金曜　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス10分

注目
温泉を使った料理を楽しむ
「楽天」席とカフェ「うかれ雲」
も人気。

MAP P.15
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箱根湯本
ミ
ス
モ
特
典
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時
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箱
根
・
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原
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● レーズンパン 600円+税
● クラシックカレーパン 300円+税

ホテルから直送されたパンのほか、ティラミスロール（1本1,480円+税）などスイーツも豊富。

箱根湯本駅1分の場所にある、湯
本富士屋ホテル直営のテイクアウ
トショップ。店内にはレーズンパ
ンや食パンなど、ホテルのベーカ
リーで焼きあげたパンがずらり。
オリジナルスイーツも充実。老舗
ホテルの味を気軽に自宅で楽しめ
ると好評だ。ドレッシングやクッ
キー、ジャムなどはお土産として
もおすすめ。

蘂0460-85-6111
神奈川県足柄下郡箱根町湯本706-34
賚10時～17時 贊無休　箱根登山鉄道
箱根湯本駅から徒歩1分　http://www.
yumotofujiya.jp/restaurant/picot/

ホテルの味を自宅で味わう幸せ メニュー

富士屋ホテル ピコット 箱根湯本駅前店

注目
箱根湯本駅前。おやつ
やお弁当、お土産など
に、手軽に利用できる。

MAP P.15

● Hakoneと大地のカレー南蛮 1,650円
● うな重＆そばセット 2,300円
● 仙台牛ステーキ重＆そばセット 2,500円

二八そばとうなぎ料理の
名店に新メニューが登場！

メニュー

箱根らしく、黒たまごがのるカレー南蛮（右）。国産の生うなぎのみを使う、こだわりの一品（左上）。

北海道産そば粉を使った、挽きたて、打
ちたて、茹でたてのこだわりそばが堪能
できる。春からの新メニューとして登場
したのが、Hakoneと大地のカレー南蛮
だ。丼にご飯、とろろ、湯葉、二八そば、
カレー汁、旬の揚げ野菜が、層をなして
盛られている。食べ進むにつれて変化す
る味に、箸が止まらない。同店ではうな
ぎを生で仕入れ、白焼き、蒸し、焼き上
げまで全行程を行う。仙台牛A5サーロ
インを使った料理も魅力的。

そば・日本料理  箱
は こ

根
ね

乃
の

庵
いおり

蘂0460-85-8498
神奈川県足柄下郡箱根町湯本25-8
賚11時～21時30分（L.O.21時） 贊水曜 
猾あり　箱根登山鉄道入生田駅から徒歩4分
http://www.hakone-iori.jp/

MAP P.15

本誌持参でお食事された方。
【2015年9月30日迄有効】

季節の手作りデザート
サービス

ミ
ス
モ
特
典

● アレグラ号ロングバウムクーヘン 980円
● 各種弁当 570円～

広々とした店内にはお弁当からお土産まで何でもそろう。

改札前の店には、弁当から温泉ま
んじゅうや寄木細工などの箱根土
産、限定品まで何でもそろってい
る。おすすめは、25年ぶりに箱根
登山鉄道に登場した新車両･アレグ
ラ号デザインのパッケージに入っ
た、長さ約30cmもあるロングバ
ウムクーヘン。子どもも大喜びで、
お土産にも最適だ。箱根湯本に着
いたら、まず寄ってみたい。

蘂0460-85-7428
神奈川県足柄下郡箱根町湯本707
（箱根湯本駅構内）
賚8時30分～21時 贊無休

箱根湯本駅構内の土産店が充実 メニュー

箱根の市

注目
箱根湯本駅構内にある
ので、乗車の時間まで
ゆっくり楽しめる。

MAP P.15
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生
き
た
ま
ま
届
け
た
い

箱根町
湯　本

湯
も
ち

ちもと MAPP.15

蘂0460-85-5632
神奈川県足柄下郡箱根町湯本690
営業時間/9時～17時
定休日/不定休（年10日程度）
アクセス/箱根登山鉄道箱根湯本駅
から徒歩5分
湯もち（190円+税）
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宮ノ下・小涌谷・強羅

宮ノ下・小涌谷・強羅
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宮ノ下・小涌谷・強羅

MAP P.20

ニジマスなど箱根の美味がそろう（上）。下に卵が敷か
れた仙石原野焼きナポリタンは懐かしい味わい（下右）。

蘂0460-86-1026
神奈川県足柄下郡箱根町底倉555 賚11時～19時（L.O. 
18時）、土・日・祝は～20時（L.O.19時） 贊不定休　
入浴料／大人1,300円、子ども400円（平日料金。土休日
は割増） 猾あり　箱根登山鉄道宮ノ下駅から徒歩13分

畳でくつろぐ温泉レストランで
箱根食材を楽しみたい
底倉温泉の日帰り温泉施設内にある、吹き抜
けで開放的なカフェ＆レストランからは、明
神ヶ岳の峰や蛇骨川沿いの自然が一望できる。
おぼろ豆腐やニジマスなど箱根周辺の食材を
使った定食や小田原の板わさ、みしまコロッ
ケなどの名産も堪能できる。仙石原野焼きナ
ポリタンや足柄生まれの金時ハンバーグなど、
てのゆ風にアレンジしたメニュー、スイーツ
もおすすめだ。畳に掘りごたつスタイルなの
で、湯上がりにゆったりとくつろぎたい。

箱根てのゆ

● おぼろ豆腐のヘルシー御膳 950円
● 仙石原野焼きナポリタン 980円
● てのゆ天重 1,350円

メニュー

入浴料200円引き（大人のみ）
ミ
ス
モ
特
典

本誌持参の方。夕方割引や他のサービス券との併用不可。4名ま
で。【2015年9月30日迄有効】

● ランチバイキング（大人） 2,915円
● ディナーバイキング（大人） 5,659円

和洋中約40種の料理が色鮮やかに並ぶ。ライブキッチンからは出来立ての味が届く。

森の中のマルシェをイメージした
レストランで、料理長厳選の旬の
食材を使い、シェフが腕によりを
かけた、和食・洋食・中華のバイキ
ングが味わえる。ローストビーフ
や鉄板焼きなど、目の前でサーブ
してくれるのがうれしい。食後は
パティシエ特製のスイーツとコー
ヒーや紅茶でのんびり。また、別
料金で日帰り温泉入浴も可能。

蘂0460-82-4111
神奈川県足柄下郡箱根町二ノ平1297 
賚11時30分～14時30分/18時～20
時30分（繁忙期は予約制） 贊無休
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス20分

和洋中バイキングで至福の時 メニュー

箱根ホテル小涌園  レストラン「グランヴェール」
MAP P.20

5名様まで。他の割引との併用不可。
【2015年8月31日迄有効】

ランチ10％OFF
ミ
ス
モ
特
典

自然薯料理で美しく、健康に！渓谷の絶景とともに堪能

● 究極の朝ご飯  1,680円+税
● 山薬とろろ膳  2,180円+税
● 麦めしとろろ膳  1,780円+税

メニュー

自然薯は、別名「山薬」とも呼ばれ、古くから
漢方として珍重されてきたほど栄養価が高
く、滋養強壮、新陳代謝の活性化、アンチエ
イジング効果なども期待できると、現代でも
理想的な健康食と注目されている。その自然
薯をメインに、名水で仕上げた豆腐、地元食
材をふんだんに使った料理を楽しめるのが、
ここ「山藥」。産地にもこだわり、地元神奈川
の大山山麓で育まれたかながわブランド「自
然薯 大山」を使用。粘り気が強く、濃厚な味
わいのとろろは、文句なしのおいしさだ。メ
ニューは定食をはじめ、自然薯とろろ鍋やま
ぐろ山かけなど多彩なラインアップ。箱根の
大自然を目の前にしながら味わえるシチュ
エーションも魅力だ。

箱根 自然薯の森 山
や ま

藥
ぐすり

蘂0460-82-1066
神奈川県足柄下郡箱根町宮ノ下224 
賚7時～21時 贊無休 
箱根登山鉄道宮ノ下駅から徒歩9分
http://箱根ランチ.com

神奈川県伊勢原市、大山の麓で育った自然薯。粘りがあり、風味が良い自慢のとろろと、国産麦を四割配合した麦飯は相性抜群。

「至高の昼ご飯」（2,680円＋税）は一
番人気（左）。特製自然薯揚げ（1,200
円＋税）はお土産に（右）。

注目
早川渓谷の豊かな自然を独占で
きるロケーションも見事！

MAP P.20
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①仙石原・桃源台②元箱根・箱根町
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MAP P.24①

ボリュームある豚肉とスパイスの深みが絶妙な「特製」
大涌谷カツカレー（上）。空中散歩の休憩にぜひ（下右）。

蘂0460-84-4650
神奈川県足柄下郡箱根町仙石原1251  
賚10時～16時（L.O.15時30分） 贊無休
箱根ロープウェイ大涌谷駅下車すぐ（駅構内2F）
http://www.hakoneropeway.co.jp/

上空から大迫力の大涌谷を
眺めながら美味堪能
箱根ロープウェイの大涌谷駅2階には、大涌
谷噴煙地やロープウェイの往来が一望できる
レストランがある。開放的な窓からの眺めは
迫力があり、晴れ渡れば相模湾や東京スカイ
ツリーが望める。大涌谷の絶景を眺めながら、
カレーやビーフシチュー、オムライスなど、
ボリューム満点の料理を楽しみたい。ほどよ
い甘さのパンケーキに生クリームマンゴー
ソースをかけたパンケーキやバニラアイスな
どのスイーツも、老若男女を問わず人気だ。

大涌谷 駅食堂

● 「特製」大涌谷カツカレー 1,400円
● 「特製ソース」ポークソテー（ライス付） 1,300円
● オムライス（ミニサラダ付） 1,150円

メニュー

注目
広々とした明るい店内から大涌谷の噴煙
が望める。

● 季節のオリジナルビザンパスタ 1,500円
● ドラゴンレッド焼カレー 1,600円
● 芦ノ湖海賊アクアパスタ 2,200円

箱根神社にちなむ豚まんで
願いをかなえよう！

メニュー

Bakery&Table箱根の食パンを使用した遊覧船厚切りパンシチュー（2,200円）。

芦ノ湖畔にある薪ストーブがシンボルの
レストランは、テラスからの眺めも絶景。
木の香り漂うこだわりの建物は、建築士
でもあるオーナーが自らデザインした。
上階は会員制の別荘になっている。生姜
が香る大きな「箱根ジンジャーポークま
ん」は、六方に「幸」「結」「和」などの文字
が刻印され、食べた文字の願いがかなう
とされ、今や箱根の名物に。生姜の食感
と辛味がクセになるおいしさだ。南部鉄
器で供されるオーブン料理も、ぜひ。

ストーブキッチン ビザンダイニング

蘂0460-85-1113
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根71 
賚11時～15時30分（L.O.）/18時～21時（L.O.） 
贊不定休 
http://www.hakonebizan.com/

MAP P.24②

注目
Googleで「箱根ビザン」を検
索。インドアビューで360度
店内が見れる。

● 大人2,770円+税、小学生1,620円
+税、3歳～小学生未満670円+税

シェフによるローストビーフのカッティングサービスが人気。和風おろしポン酢で味わいたい。

芦ノ湖畔に佇むデザイナーズホテ
ルでは、旬の食材を使った創作料
理、シェフがサーブしてくれる特
製ローストビーフ、色とりどりの
スイーツなどが並ぶ、ホテルシェ
フの本格ランチビュッフェが楽し
める。日帰りの利用も可。雄大な
富士山を眺めながら、時を忘れて
優雅なランチを楽しみたい。混み
合うので、事前予約がおすすめだ。

蘂0460-83-6311
神奈川県足柄下郡箱根町箱根65 賚11
時30分～15時（最終入店14時） 贊無休
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス35分
http://www.hakonehotel.jp/

湖畔のホテルでランチビュッフェ メニュー

箱根ホテル 富士屋ホテルレイクビューアネックス
MAP P.24②

予約時もしくは入店時に提示。
【2015年9月30日迄有効】

ランチブッフェ
200円OFF（大人のみ）

ミ
ス
モ
特
典

● 絹引雪割 1,200円
● 天重セット（並） 1,400円

テイクアウトできる絹引うどん。お店の味を自宅でも楽しみたい。

箱根の名水を使い、国産の黒ゴボ
ウのすりおろしと胡麻を一緒に練
り上げた、うっすら茶色い絹引う
どんは、ここでしか味わえない珍
しいうどん。ゴボウと胡麻の香り
が高く、味わい深く、特に健康を
意識する女性に人気の一品だ。TV
や雑誌でも多く取り上げられ、著
名人や来日したハリウッドスター
もわざわざ訪れるほど。

蘂0460-83-5151
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根6-10 
賚11時～18時（L.O）※季節により変更あり 
贊無休　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス
40分　http://www.kinubikinosato.jp

胡麻とゴボウがたまらない香り メニュー

絹
き ぬ

引
び き

の里 
MAP P.24②

お食事された方。1グループにつき1皿。
【2015年9月30日迄有効】

味噌こんにゃく
1皿サービス

ミ
ス
モ
特
典
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MAP P.24①

口にふくむととろける極上和牛（上）。無煙ロースターを
使用した清潔な店内（下左）。人気の冷麺ランチ（下右）。

蘂0460-84-5529
神奈川県足柄下郡箱根町仙石原74-1 
賚12時～14時/17時～22時 贊無休 
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス25分

洗練された店でお得に楽しむ
ソウル仕込みの旨い焼き肉
本店をソウルに持つ仙石原のおしゃれな店で、
極上の焼き肉がリーズナブルに楽しめる。秘
伝のタレで食べる幻の静岡ブランド牛「ふじや
ま和牛」は絶品。上カルビや各種ホルモンも人
気。海鮮盛り合わせ、チヂミ、ビビンバ、特
製冷麺などの一品料理や、女性に人気のヘル
シーな韓国料理も充実。ご飯がお代わり自由
のランチ（880円～）も。アルコールを楽しん
だ後は、2名から利用できる「送迎サービス」
（要問い合わせ）が好評。個室あり。

韓国料理・焼肉 景
キョン

福
ボ ッ

宮
ク ン

● ふじやま和牛の牛すじ丼 880円
● 景福宮ランチ（10食限定） 980円
● 和牛カルビ・和牛ロース 各1,080円

メニュー

昼：ドリンク1杯
夜：キムチ1皿無料

ミ
ス
モ
特
典

お食事された方。ドリンクはソフトドリンクのみ。キムチは1グ
ループにつき1品。【2015年9月30日迄有効】

● マルゲリータ 1,600円
● もち豚のトマトソースパスタ 1,300円
● 前菜5皿 950円

自然とアートに囲まれながら
芦ノ湖畔でイタリアンを

メニュー

玉村豊男『ヴィンテージ2007B』

眼前に広がる芦ノ湖の豊かな自然が心地
良いピッツェリア。箱根西麓野菜、小田原
や沼津港で仕入れた鮮魚など、地元の食
材を活かした料理が人気。イタリアから
届いた窯で焼き上げる30種類ものピッ
ツァは本場のワインと相性抜群。敷地内
にはエッセイスト、ワイナリーオーナーと
して活躍する玉村豊男氏の絵画を展示・
販売するミュージアムやデザイン性の高
いグッズをそろえたショップ、箱根にち
なんだ書籍を扱うブックストアも。

芦ノ湖テラス イタリアンレストラン  ラ・テラッツァ

蘂0460-83-1074
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根61 賚8時～20時
（L.O.19時30分） 贊無休（2月と9月に臨時休業日
あり）　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス40分
http://www.la-terrazza-ashinoko.co.jp

MAP P.24②

本誌持参でお食事をされた方。
【2015年9月30日迄有効】

玉村豊男ポストカード
1枚進呈

ミ
ス
モ
特
典

開放感あふれる空間で、あつあつのピッツァをはじめ、多彩なイタリアンが楽しめる。

メニュー

蘂0460-83-6731 
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根6-8 賚11時～16
時（L.O.15時30分）※時季により変動あり 贊木曜 
猾あり 箱根登山鉄道箱根湯本駅よりバス40分

蘂0550-82-3279
静岡県御殿場市深沢1816 賚9時～16時（食事L.O.
15時30分）※時季により変動あり 贊金曜 猾あり 
箱根登山鉄道箱根湯本駅よりバス30分

蘂0460-84-8887
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根164 賚10時～16
時（L.O.15時30分）※時季により変動あり 贊不定
休 猾あり 箱根登山鉄道箱根湯本駅よりバス35分

海賊船「元箱根港」近くの食事処

海賊船行き交う芦ノ湖を眺めながら、のんび
り食事や甘味が楽しめる。箱根の有名な湯葉
屋が箱根大平台から湧き出る水を使って丁寧
に作った湯葉は体にやさしくヘルシーなおす
すめの一品。元箱根港から徒歩1分。

御殿場ICより車で約10分。乙女トンネル御
殿場側にあり、雄大な富士山を眺めること
ができる。特選豚を使った｢カツ鍋膳｣はふ
わっと溶いた卵とさくさくのカツとの相性
バッチリ。

富士山の絶景を楽しみながら食事を 富士箱根高原の地元食材を味わう

桃源台ターミナル地下1階にあるセルフサー
ビスレストラン。明るく広々としているので
家族連れにおすすめ。数あるメニューの中で
も醤油ベースのタレで味付けした｢ヨーグル
豚のジンジャーソテー｣がおすすめ。

● ヨーグル豚のジンジャーソテー　 1,400円
● ふわとろ卵オムライス 1,200円
● 和風おろしハンバーグ 1,300円
● 朝霧高原豚のカツカレー 1,300円

メニュー
● カツ鍋膳 1,350円
● 富士おろしそば 1,250円

メニュー

注目
地下380mから汲み上げている
「ふじみの水」を料理に使用！

● 箱根湯葉そば 1,300円
● 箱根湯葉丼 1,300円
● 大海老天ぷらそば 1,380円
● 豚味噌かつ定食 1,580円
● わかさぎフライ定食 1,580円

桃源台ビューレストラン乙女峠 ふじみ茶屋あしのこ茶屋
MAP P.24② MAP P.24① MAP P.24①
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海賊船が行き交う芦ノ湖の畔
に佇むデザートレストラン。
客席でのサービスが評判の
「ロザージュ伝統のあつあつ
りんごパイ」など、季節の果物
を生かしたデザートが楽しめ
る。日本紅茶協会認定ティー
インストラクターがブレンド
する紅茶との相性も抜群。天
気が良ければ、湖畔のテラス
席で楽しみたい。2階では、
紅茶や雑貨の販売も。

優雅な時を
感動のスイーツで

デザートレストラン サロン・ド・テ ロザージュ

● あつあつりんごパイ 1,604円
● ロザージュティー 950円

メニュー

蘂0460-83-6321
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根80
賚10時～17時 贊無休  箱根登山鉄
道箱根湯本駅からバス40分+徒歩15
分（元箱根港から無料送迎バス5分）　
http://www.odakyu-hotel.co.jp/
yama-hotel/restaurant/rosage/

MAP P.24②

パイに煮りんごとバニラアイスをトッピング。客席
でフルーツソースなどをドレッサージュ。

注目
芦ノ湖畔に佇む山
のホテル直営のデ
ザートレストラン。

海賊船が行き交う眺めは、これぞ箱根！とろとろのハ
ヤシライスで至福の時間を過ごして。

目の前に美しい芦ノ湖の景色
が広がる絶好ロケーションに
あるレストラン。手間ひまを
かけた本格メニューの数々も
人気が高い。ぜひ一度味わっ
てほしいのがハヤシライス。1
週間かけてじっくり煮込み、
コクと旨みが凝縮された至福
の一皿だ。20種類以上のスパ
イスを使うビーフカレー、食
後には手作りババロアも。桃
源台港近く。

輝く湖を前に
絶品ハヤシライス

レストラン 樹の館

● ハヤシライス 1,500円＋税
● ビーフカレー 1,350円＋税

メニュー

蘂0460-84-5545
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根164
賚9時30分～19時 贊不定休　
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス
40分　http://www4.ocn.ne.jp/ 
̃yokamoto/kinoyakata/

MAP P.24①

2名以上でお食事された方（1名につ
き1杯）。【2015年9月30日迄有効】

ワンドリンク
サービス

ミ
ス
モ
特
典

装飾や格式にとらわれず、お
いしさを追求した、やさしい味
わいの気軽な創作中華料理。
築地直送の鮮魚や地元老舗豆
腐など食材を厳選し、有名ホ
テルで名をはせたオーナーシェ
フが作る。ファンが多く、駐車
場には遠方の車も。蒸した富
士の赤豚を特製ダレでいただ
く「雲白肉（ウンパイルー）」は
絶品だ。ランチは950円から
でリーズナブル。

本格中華に
リピーター多数

中国料理 太
た い

原
げ ん

● 雲白肉（ウンパイルー） 1,800円＋税
● コース料理 3,500円＋税～

メニュー

蘂0460-84-5282
神奈川県足柄下郡箱根町仙石原
1181 賚11時～14時30分/17時～
20時30分 贊木曜　箱根登山鉄道
箱根湯本駅からバス30分（バス停仙
石から送迎あり）
http://www.hakone-taigen.com/

MAP P.24①

イチオシの雲白肉（ウンパイルー）（上）。フクロウた
ちに会いに行ってみて（下）。

注目
ほとんどのメニュー
がテイクアウト可
能！

2829

● ケーキセット 1,080円
● 抹茶セット 1,080円

晴れた日には富士山を眼前に望みながら、季節の和菓子（写真はイメージ）を楽しめる。

山本丘人、平山郁夫、堀文子など
の現代日本画を中心に名作を展示
する成川美術館。ティーラウンジ
「季節風」では、全長50mに及ぶ窓
から、日本屈指の眺望、富士山と
芦ノ湖の大パノラマが見渡せる。
貴重な美術工芸品の器で、ゆった
りとお茶を楽しむことができる。
お茶や軽食とともに、雄大な景色
も味わいたい。

蘂0460-83-6828
神奈川県足柄下郡箱根町元箱根570　
開館時間／9時～17時 贊無休
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス40分
http://www.narukawamuseum.co.jp

大パノラマを借景に日本画を堪能 メニュー

箱根・芦ノ湖 成川美術館 ティーラウンジ「季節風」

注目
入館料は、大人1,300
円、高校生・大学生900
円、中・小学生600円

MAP P.24②
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  P r e s e n t
応募方法

プレゼントの応募は希望商品1点につき1通と
させていただきます。お一人で2点以上応募の
場合はそれぞれ別々に応募してください。

ハガキ･FAX･Eメールのいずれかを利用して ■ア
ンケートの回答　■希望賞品　■住所　■氏名　
■年齢　■職業（学年）　■電話番号■Eメールアド
レス（お持ちの方のみ）を明記して､ 下記までご応募
ください。
【アンケート】
笊 本誌をどちらで入手されましたか？ 漓駅（　  
駅）　滷宿泊施設（　）　澆観光施設（　）　潺飲食・土
産店（　）　潸その他（　） 笆 本号で紹介したお店で
行ってみたいところはどこですか？ 笳 本号で紹介
したお店で実際に行ったところはどこですか？ 笘 
今後「箱根・小田原ごちそうMAP」で取り上げてほし
い飲食店があれば教えてください。 笙 本号に対す
るご意見やご感想をご自由にお書きください。
【宛先】
● ハガキ〒215-0021 川崎市麻生区上麻生1-5-1 
りそな新百合ヶ丘ビル5F ミスモ箱根編集部「箱
根・小田原ごちそうMAPプレゼント春・夏号」係

●FAＸ044-959-3751　
●Eメールgmap@mismonet.com
【締切】 
2015年9月11日（金）（消印有効）
■当選者の発表は賞品の発送をもってかえさせていた
だきます。
※箱根・小田原ごちそうMAPの読者プレゼントにご応募い
ただいた個人情報はプレゼントの発送および個人を特定し
ない統計的資料作成に利用するほか、賞品を協賛企業等か
ら直送する場合、必要な情報を協賛企業等に開示すること
になりますのでご了承ください。

地元の人も通うかけ流し天然温泉

6名
様

3組

箱根の絶景を眺めながらくつろげる露天
風呂が魅力の日帰り温泉施設。食事処や
家族風呂、土産店もそろい、一日中楽し
めると人気が高い。入浴なしで食事だけ
の利用も可。宮ノ下駅から徒歩13分。

日帰り入浴券

箱根てのゆ
蘂0460-86-1026
http://www.tenoyu.jp

2名
様

1組

お気に入りの宿を選んで泊まろう

塔の沢、仙石原、芦ノ湖、強羅に8軒の
旅館とホテルを持つ一の湯グループ。老
舗旅館からロッジ風まで多様なタイプが
あり、選ぶのが楽しい。ブランド豚を中
心とした自慢の料理も堪能できる。

全店共通グルメペア平日宿泊券
（1組30,000円相当）

箱根一の湯グループ
蘂0460-85-5331（総合予約センター）
http://www.ichinoyu.co.jp/
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