




プレゼントの応募は希望商品1点につき1通とさせていただきます。
お一人で2点以上応募の場合はそれぞれ別々に応募してください。

ハガキ･FAX･Eメールのいずれかを利用して ■アンケートの回答　■希望賞品　■住所　
■氏名　■年齢　■職業（学年）　■電話番号　■Eメールアドレス（お持ちの方のみ）を明記
して､ 下記までご応募ください。
【アンケート】笊 本誌をどちらで入手されましたか？ ①駅（　  駅）　②宿泊施設（　）　③観光
施設（　）　④飲食・土産店（　）　⑤その他（　） 笆 本号で紹介したお店で行ってみたいとこ
ろはどこですか？ 笳 本号で紹介したお店で実際に行ったところはどこですか？ 笘 今後「箱
根・小田原ごちそうMAP」で取り上げてほしい飲食店があれば教えてください。 笙 本号に対
するご意見やご感想をご自由にお書きください。
【宛先】▶ハガキ　〒215-0021 川崎市麻生区上麻生1-5-1 りそな新百合ヶ丘ビル5F
　　　　　　　　ミスモ箱根編集部「箱根・小田原ごちそうMAPプレゼント春・夏号」係　
　　　▶FAＸ  044-959-3751　　▶Eメール  gmap@mismonet.com
【締切】 2017年8月25日（金）（消印有効）
■当選者の発表は賞品の発送をもってかえさせていただきます。
※ 箱根・小田原ごちそうMAPの読者プレゼントにご応募いただいた個人情報はプレゼントの発送およ
び個人を特定しない統計的資料作成に利用するほか、賞品を協賛企業等から直送する場合、必要な情
報を協賛企業等に開示することになりますのでご了承ください。

やわらかな味わい！
待望のホワイトビール

3/7㈫に新発売！1,000株もの酵母バンク
から選んだ「ヱビス上面酵母」を採用し、
華やかでふくよかな香りを実現。

ヱビス 華みやび（350ml缶）
［ 1ケース24缶入 ］

サッポロビール
蘂0120-207800
http://www.sapporobeer.jp/名様
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温泉とグルメがそろうリゾートホテル

箱根湯本駅より徒歩3分で、観光拠点と
して好立地。広々とした露天風呂や大浴
場、和・洋・中そろったレストランが魅力。

宿泊券（1泊2食付）

湯本富士屋ホテル
蘂0460-85-6111　
神奈川県足柄下郡箱根町湯本256-1
http://www.yumotofujiya.jp2名様

1組

応募方法

本誌掲載の情報は2017年2月1日現在のものです。本誌に掲載の価格は、税抜価格の記載（＋税）を除き、税込価格です。料金は変更される場合がございますので、店舗に確認の上、ご利用ください。
45
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名物「あじすし」と人気の「こだわり天重」（左）。創業明治26年。
老舗の雰囲気を伝える佇まい（右）。

すし 1,000円+税～
天丼（お椀・香の物付き） 1,500円+税～
おさしみ・天ぷら定食 1,600円+税～

国指定登録有形文化財 のれんと味 だるま料理店

神奈川県小田原市本町2-1-30
賚11時～20時（L.O.） 贊無休 猾あり
JR・小田急線小田原駅から徒歩8分
http://www.darumanet.com/

Tel. 0465-22-4128 Map P.7 ❶

相模湾でとれた小田原漁港直送の鮮魚は刺身や寿司に。さらに、
特注のゴマ油で揚げた天ぷらなど、元網元が厳選した海の幸・
山の幸がおいしい料理となって並ぶ。一品料理や定食メニュー
が豊富で、コース料理もある。相模湾でとれる地物伊勢海老料
理（調理法などは要相談）も試してみたい。

厳選食材による日本料理を堪能

国の有形文化財
に指定された趣
ある店で、気軽に
食事ができる。

湘南しらすと地魚の宝石丼（右）。漁師と提携して仕入
れる（中）。釜揚げ、沖漬け、生のしらすがたっぷり（左）。

湘南しらすの小田原三色丼 1,470円+税
海鮮丼各種 880円+税～
小田原おでん 680円+税　

小田原 魚河岸 でん

神奈川県小田原市栄町2-3-4 
賚11時～21時30分（L.O.21時） 贊無休
JR・小田急線小田原駅から徒歩1分

Tel. 0465-22-3341 Map P.7 ❶

小田原漁港直送の新鮮な魚介を使った海鮮丼は20種類。ぜひ、
第5回ご当地どんぶり選手権で5位の「湘南しらすの小田原三色
丼」を味わいたい。地魚としらすの上にイクラを載せた「湘南し
らすと地魚の宝石丼」、TVでも紹介される「とろ金目鯛の三宝丼」
も見逃せない。カキやおでんなどのおつまみも充実。

朝どれ鮮魚たっぷりのぜいたく丼が20種

ワンドリンク
サービス

グラスビールorソフトドリ
ンクをサービス。お食事さ
れた方。［2017年9月
30日迄有効］

季節の和え物、デザー
ト付き限定ランチ（左）。
カウンターのほか、テー
ブル席も（右上）。季節
限定メニュー（右下）。

ランチ 1,500円+税～
コース（昼） 3,500円+税～
コース（夜） 5,000円+税～

すし処 潮
しお

り

神奈川県小田原市栄町2-7-7 ホテルポシュ1F 賚11
時30分～14時（L.O.）/17時～22時（L.O.21時30分） 
贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩3分
http://sushi-shiori.com

Tel. 0465-22-0448 Map P.7 ❶

地元小田原漁港をはじめ、全国各地から天然ものの朝どれ鮮魚
を空輸で直送。ミネラル豊富な能登の塩、職人が自ら開発した
自家製醤油、香り豊かな天城山の本わさびを使い、ネタの味を
引き立てる。酒好きを唸らせる名酒が70種類以上もそろってい
るので、ぜひ、熟練職人が握る寿司に合わせてみたい。

こだわり尽くした寿司を美酒とともに

昼は、海鮮丼や
ミニチラシなど
気軽なメニュー
がそろう。

しめサバの押し寿司と茶飯が付いた御膳は、赤と白の2種を
用意。写真は白（右）。神奈川の銘酒が一堂に（左）。

小田原おでん御膳 （赤） 2,180円 
（白） 1,760円

小田原おでん本陣

神奈川県小田原市栄町2-3-4
賚11時～16時 贊無休
JR・小田急線小田原駅から徒歩1分

Tel. 080-9048-6737 Map P.7 ❶

今年2月にオープンした、小田原駅から徒歩1分にある城下町風
情漂う小田原おでんの店。おすすめの小田原おでん御膳（赤）は
カツオと昆布だしでさっぱりと、（白）は鶏と昆布だしでコクが
ある。かまぼこの名店から選りすぐったおでん種をつまみに、
神奈川13蔵の地酒を楽しみたい。3月からディナーを開始。

今年2月オープン！駅前で楽しむおでん

アクセス至便な
ので、旅の行き
帰りに立ち寄り
やすい。
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こぼれげた寿司2,800
円＋税）は迫力満点
（左）。天ぷら地魚刺
身定食（1,780円＋税）
も見逃せない（右上）。

名物「三代目こぼれげた寿司」は、海鮮丼の一番人気。こぼれる
ほどの魚介のぜいたくさに、思わず笑みがこぼれる。多彩なメ
ニューとおいしさの秘密は、早川港の魚屋直営だから。極上素
材と目利きならではのアレンジに惚れ込み、遠方から通う常連
も。「地魚定食」や小田原どん認定「かまぼこカツ丼」もおすすめ。

目にも舌にもおいしい約40種の海鮮丼

イベント期間中、
お食事の方は
「あおさの味噌
汁（250円+税）」
が100円+税に。

釜揚げしらす丼 880円+税　
本日の地魚3種盛り丼 1,480円+税～
大海老天丼 1,880円+税　

海鮮丼屋 小田原 海舟

神奈川県小田原市栄町1-14-55 賚平日11時～18
時（L.O.）、土・日・祝11時～19時30分（L.O.） 
贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩3分
http://kaisen-don.com/

Tel. 0465-24-2237 Map P.7 ❶

旬が詰まった特選おで
ん盛り合わせランチ
（左）。だしの香り漂うお
でん鍋が目の前にある
カウンター席（右下）。

特選おでん盛合せランチ 2,100円
小田原おでん おまかせ５品 850円
鯵の押し寿司 620円～

小田原おでん「本店」・「茶室」

神奈川県小田原市浜町3-11-30 賚11時30分～14
時/16時～21時、土・日・祝11時30分～21時、茶
室12時～21時（前日までに要予約） 贊無休（月曜
はランチのみ営業）　JR・小田急線小田原駅から
徒歩20分　http://odawara-oden.com

Tel. 0465-20-0320 Map P.7 ❶
落ち着いた古民家風の店内で、老舗かまぼこ店13店の特製おで
ん種がいただける。昆布と鰹節で丁寧に取っただしは、素材を
生かす至高の味わいだ。小田原流に梅みそを合わせ、地酒や焼
酎と小粋に楽しみたい。メニューにない具材など旬の食材が豊
富な「特選おでん盛り合わせランチ」は、特に女性におすすめ。

心和む、やさしいだしのご当地おでん

おでん種1品
サービス

本誌持参でお食事され
た方。［2017年9月
30日迄有効］

旬のメニューが豊富。
フグ料理（右）は4月中
旬頃まで。人気のラン
チセット（左上）。5月か
らハモが登場（左下）。

お昼のコース 3,000円+税～
ハモしゃぶコース 7,800円+税～
スッポンコース 7,800円+税～

味
あじ

乃
の

魚
うお

隆
たか

神奈川県小田原市栄町1-10-4 香蘭ビル101 賚11
時～14時/17時～22時（L.O.21時30分）日・祝は～
21時（L.O.20時30分） 贊不定休　JR・小田急線小
田原駅から徒歩5分 
http://www.med-i.co.jp/uotaka/

Tel. 0465-24-6877 Map P.7 ❶

東京で高級割烹を営んでいた店主が、新鮮な素材を求めて小田原
で開店。相模湾の魚に加え、店主が釣った珍しい地魚が並ぶこと
も。事前に希望を連絡すれば、可能な限り仕入れておいてくれる。
夜はコース料理が豊富。ランチは、十割そばに上海鮮丼か上天丼
が付くセット（1,500円）がおすすめ。お刺身膳（1,850円）も人気だ。

新鮮な地魚が味わえる釣り好き大将の店

小田原で旬の魚
介を味わうなら
ココ！多彩な調
理法で楽しめる。

特選黒毛和牛（右）や
あわびなどに合うワイ
ンがそろう（左上）。シッ
クな内装が、大人の時
間を演出（左下）。

サービスランチ 1,000円＋税～
特選黒毛和牛ランチ 4,000円＋税　
ディナーコース 7,800円＋税～

鉄板焼 ステーキハウス 響

神奈川県小田原市栄町2-7-7 ホテルポシュ1F 
賚11時30分～14時（L.O.）/17時～21時30分（L.O.） 
贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩3分
http://www.steak-hibiki.com

Tel. 0465-22-8631 Map P.7 ❶

シェフが目の前で、焼き方から大きさまで注文に応じ、好みの
食材を焼く。黒毛和牛の中でも質の高いブランド牛を、全国各
地から取り寄せて使用。真鶴産朝どれ活あわびのステーキや、
しつこさを感じさせないフォアグラは、もはや小田原の名物だ。
飲み放題プランや手頃な価格のランチも利用したい。

大人の隠れ家レストランで極上鉄板焼を

ワインリストに
ないワインもあ
るため、スタッフ
に相談したい。
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新鮮魚介の網焼きは旨
みが違う（左）。ぜひ、
珍しいマグロの大トロ
かまを（右上）。場所は
漁港のすぐ近く（右下）。

テーブル料90分（4名まで） 
  1,000円＋税
※食材は同店内にて各自調達

小田原さかなセンター

神奈川県小田原市早川1-6-1 賚9時30分～17時
（BBQ最終受付15時30分） 贊無休 猾あり 
JR早川駅から徒歩6分　
http://www.sakana.co.jp

Tel. 0465-23-1077 Map P.7 ❶

地元の鮮魚や野菜、干物、珍味、寿司などの店が集まった「小
田原さかなセンター」。小田原名産を堪能できる人気スポット
だ。ここで購入した食材は、場内の屋根付きのバーベキューエ
リアで食べられる。ビールや地酒など酒類も豊富。ラーメン、
燻製、たこせんべいの各専門店も続々オープンし、パワーアップ。

買ったその場で新鮮魚介バーベキュー

テーブル利用料
半額

本誌持参、または着席時
に「ごちそうMAPを見た」
と一言を。［2017年
9月30日迄有効］

桜えび天ざる（左）、しらす丼（中）。風情のある外観が安らぎ
を与える（右）。

桜えび天ざる 1,450円+税
小田原鯵丼 1,200円+税
ミニ桜えび天丼セット 1,550円+税

そば処 橋本

神奈川県小田原市栄町1-13-37 
賚11時～19時（L.O.）、水・日・祝～18時（L.O.） 
贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩5分
http://www.sobahashimoto.com

Tel. 0465-22-5541 Map P.7 ❶

100年以上続く老舗のそば屋。伝統の味を守るため、食材選び
は妥協がない。そば粉は北海道の契約農家から仕入れ、だしに
使う鰹節は小田原の老舗から。浜名湖の漁師がとった生のり、
静岡県由比町の船主から仕入れる桜海老、三島の農家直送の
野菜などを厳選。新鮮なしらすをぜいたくに載せた丼も人気だ。

厳選素材で魅せる老舗こだわりの味

50円OFF
お食事された方。

［2017年9月30日迄有効］

一番人気の紅白蒲鉾上小板（右）。店舗には見学無料の資料
館も（中）。小田原だて巻。君まき、なると巻（左）。

蒲鉾上小板 930円+税
いか塩辛（小） 700円+税
君まき（小） 700円+税

丸う田代 本店

神奈川県小田原市浜町3-6-13
賚8時～19時 贊無休 猾あり
JR・小田急線小田原駅から徒歩20分
http://www.maruu.com

Tel. 0465-22-9221 Map P.7 ❶

先達がこだわりぬいた素材と伝統の技を守り続けて約150年。
お土産や贈答品はもちろん、食材やオードブル、おつまみとし
て地元で愛されている。特にシログチを使ったかまぼこは魚本
来の旨みと弾力性があり、指名買いも多い。いさき蒲鉾は内閣
総理大臣賞を受賞。焼きかまぼこ、揚げかまぼこも評判だ。

かめば広がるかまぼこ一筋約150年の味

かまぼこ1本に、
魚5～6匹分もの
すり身を使用。
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ご飯がすすむ熱々の豆腐かつ煮（右）。和モダンな店内
（中）。だしをかけて茶漬け風にも楽しめるなめろう丼（左）。

豆腐かつ煮定食 1,232円＋税
小田原御膳  2,000円＋税
鯵のなめろう丼 1,380円＋税

田むら銀かつ亭 ハルネ小田原店

神奈川県小田原市栄町1-1-7 ハルネ小田原内
賚11時～15時/17時～22時（L.O.21時） 贊不定休 
猾あり（ハルネ内で3,000円以上利用の方1時間ま
で）　JR・小田急線小田原駅から徒歩1分

Tel. 0465-22-8989 Map P.7 ❶

行列の絶えない人気店として有名な、箱根・強羅の「田むら銀か
つ亭」の2号店。名物「豆腐かつ煮」は、特注の豆腐に国産豚ひき
肉を挟んで揚げ、卵でとじたやさしい味わい。新鮮な海の幸を
生かした「小田原御膳」「鯵のなめろう丼」「アジフライ定食」な
ど、小田原店ならではのメニューも楽しめる。

昨秋オープンした「豆腐かつ煮」の行列店

駅直結なので、
雨の日でも立ち
寄りやすい！

土日祝のブラン
チ（9時30分～11
時、大人1,500円
＋税）も好評！

料金はソフトド
リンク込み。小
学生以下は大人
料金の半額、4
歳未満は無料。

ランチ 11時～L.O.14時  1,900円＋税  
（土・日・祝11時～L.O.16時 2,200円＋税）

神奈川県小田原市風祭245 
賚平日11時～17時、土・日・祝9時
30分～17時 贊無休 猾あり
箱根登山鉄道風祭駅から徒歩2分

Tel. 0465-23-7373
Map P.7 ❷

鈴廣かまぼこ直営のバイキング
レストラン。小田原の鮮魚、契
約農家の野菜、自社かまぼこや
箱根ビール（450円＋税）など、
地産地消をとり入れた多彩なメ
ニューが並ぶ。80分制で、子ど
もも大人も、皆で楽しめるのが
うれしい。平日15時～17時のス
ウィーツ＆軽食プランもぜひ。

バイキングで
地元食材を満喫

鈴廣かまぼこの里 Restaurant
えれんな ごっそ 

刺身が豪快に盛られた海鮮
丼（左）。漁港に水揚げされた
鮮魚が、その場で調理される。

おさしみ定食 1,080円
海鮮丼（限定20食） 1,400円

魚市場食堂

神奈川県小田原市早川1-10-1 小
田原魚市場2F 賚平日・土7時30分
～15時、日・祝10時30分～15時
贊無休 猾あり 
JR早川駅から徒歩6分

Tel. 0465-23-3818
Map P.7 ❶

小田原漁港の魚市場2階にある
活気あふれる店内で、鮮度抜群
の魚介類がリーズナブルに味わ
える。とれたてを提供するから、
日替わりメニューが豊富。厚切り
の刺身、数量限定の海鮮丼、港の
朝定食や昼定食、アジのたたき
や金目鯛の煮付けなど、どれも
ボリューム満点。予約も可能。

漁港内市場で
鮮度抜群の魚介を

アジのつみれ汁or
磯味1品サービス

お食事された方。
［2017年8月31日迄有効］

小
田
原
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箱根湯本

湯葉丼は、1人用のあつあつ土鍋から少しずつご飯にのせて
（右）。甘さ控えめの豆腐ぜんざい（中）。

湯葉丼 980円
湯葉丼ご膳 2,000円
豆腐ぜんざい 720円

湯葉丼 直吉

神奈川県足柄下郡箱根町湯本696 
賚11時～18時（L.O.） 
贊火曜（祝日の場合は営業）　
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分

Tel. 0460-85-5148 Map P.16

特製かつおだし汁を土鍋に沸かし、たっぷりの湯葉を卵でとじ
た、ヘルシーかつ食べごたえのある湯葉丼は、箱根の名物。ま
た、豆腐ぜんざいなど、ここでしか食べられないメニューもあり、
カフェとしても人気のお店だ。落ち着いた空間で、川の瀬音に
耳を傾けつつ、無料の足湯で旅の風情に浸りたい。

ふんわりとろける、やさしい湯葉に舌鼓

敷地内の「もっ
ちゃんの足湯」
は無料で楽しむ
ことができる。

入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
箱
根
・
小
田
原
ご
ち
そ
う
M
A
P
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

そば湯割りで飲
む焼酎も評判。
つまみには揚そ
ばや山菜料理を。

天丼 （並）1,320円 （上）1,830円
特製カレー南ばん 1,130円
冷やし山かけそば 1,180円

箱根自然薯 山そば

神奈川県足柄下郡箱根町湯本704 
賚11時～19時 贊木曜（祝日の場合は翌日） 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩2分
http://www.yamasoba.com/

Tel. 0460-85-7889 Map P.16

山茸そば、サクサクの天ぷらが載った天丼（左）。焼酎
はそば湯割りで（中）。名物の冷やしとろろそば（右）。

箱根の名水と石臼挽きのそば粉を使い、自然薯をつなぎに熟練
の技で作るそばは、豊かな香りとコシの強さが特徴だ。そばつ
ゆは、3種の鰹節をブレンドした奥深い味わい。女性に人気な
のが、6種のきのこが載った山茸そば。また、魚沼産コシヒカリに
天ぷらを載せ、秘伝のタレをかけた天丼も、ここに来たらぜひ。

古民家風の店で挽きたて打ちたてのそばを
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ハイカラ中華 日清亭

神奈川県足柄下郡箱根町湯本703 賚平日11時～
15時/17時～20時、土・日・祝11時～21時 贊火曜、
月曜不定休 箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分

Tel. 0460-85-5244

http://www.hakone-yumoto.com

Map P.16

手打ち麺類
50円OFF

［2017年9月30日迄有効］

デザートは常時
10～15種類。旬の
フルーツをたっ
ぷり楽しめる。

味わい豊かな人気の
ハッシュドビーフ（右）。
あつあつのアップルパ
イ（左上）。クラシック
が流れる店内（左下）。

店内にはフランスの画家モーリス・ユトリロの油絵をはじめ、現
代アーティスト、平賀敬の作品などが所狭しと飾られている。
看板メニューのコーヒーは箱根の名水を使用し、約8時間かけて
抽出。苦みとコクのバランスが絶妙な味わいだ。カレーライス
やハッシュドビーフなどの食事も充実。名画とともに楽しんで。

アートに囲まれた空間で癒しのひととき

水出しコーヒー 900円
季節のフルーツのミルフィーユ 1,100円
ハッシュドビーフ 1,500円

画廊喫茶ユトリロ

神奈川県足柄下郡箱根町湯本692 
賚9時～20時 贊不定休 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分
http://utrillo-v.com/

Tel. 0460-85-7881 Map P.16

素材の力だけで
作る伝統の製法
で、体にやさしい
和菓子を提供。

箱根を代表する土産菓子、湯もち（左）。昭和初期建造の趣あ
る建物（中）。隣はカフェ「茶のちもと」（右）。

湯もち 208円
八里 270円
ちもとの御菓子とお茶のセット 700円

ちもと

神奈川県足柄下郡箱根町湯本690
賚9時～17時 贊無休（年5日程度休みあり）
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩5分
http://www.yumochi.com/

Tel. 0460-85-5632

先代からの製法を守り続ける、創業65年の老舗和菓子店では、
湯上がり肌を連想させるしっとりとした湯もちが人気だ。国産
もち米の白玉粉を練り上げ、早川の岩石に見立てた本練羊羹を
切り入れ、みかんの里である小田原が感じられるよう、柚子の
香りをまとわせた。和菓子はカフェスペースでも味わえる。

熟練職人が作る神奈川県指定銘菓「湯もち」

Map P.16

やさしい味わいの手打ちラーメン（右）。あんかけ焼き
ソバや天津丼など種類豊富（中）。麺打ちの実演も（左）。

手打ちラーメン 600円+税
手打ち肉そば 850円+税
ハイカラ逸品定食 1,000円+税

人気のラーメンのほか、200以上あるメニューが魅力の中華料
理店。大正元年の創業以来愛され続ける手打ちラーメンは、職
人が青竹を使って打つ手打ち麺に、秘伝の醤油スープがしっか
り絡む。一本一本にコシがあり、もっちりとした食感にファン
も多い。2階には座敷もあり、大人数でもゆったりくつろげる。

大正から続くシンプルな味に心癒される

館内には、源泉
が飲めるコー
ナーやカフェ
「浮かれ雲」も。

熟練うなぎ職人が丁寧に焼き上げる（左）。脂質が良く旨みが
多い箱根山麓豚を使用（中）。山法師の店内（右）。

うな重（きも吸い・お香付き）
 松3,834円、竹3,402円
 箱根山麓豚の温泉湯くぐり 1,944円

天山湯治郷

神奈川県足柄下郡箱根町湯本茶屋208　賚9時～23時
（最終22時） 贊無休 「山法師」賚11時30分～14時（L.0.）
/18時～21時（L.0.） 贊木曜、うなぎは第１・3水も休　「楽
天」賚11時～21時30分（L.0.） 贊金曜　箱根登山鉄道箱
根湯本駅からバス10分 ※食事の利用は入館料が必要

Tel. 0460-86-4126

充実した食事処が魅力の日帰り温泉、天山湯治郷。滋養料理の
店「山法師」では、秘伝のタレであめ色にふっくらと焼き上げた
うなぎを味わいたい。「楽天」では、温泉にくぐらせたしゃぶしゃ
ぶ「箱根山麓豚の温泉湯くぐり」を。源泉100％の温泉でゆった
りと体をほぐし、自分好みの食事を楽しめば、心身ともに元気に。

滋味豊かな料理と良質な温泉で元気に

Map P.16
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木の温もりと光
の演出が和モダ
ンな空間で、和・
洋・中の多彩な料
理を心ゆくまで。

ランチブッフェ 大人2,900円
 小学生1,450円

湯本富士屋ホテル

神奈川県足柄下郡箱根町湯本
256-1 賚ランチブッフェ11時30
分～14時　箱根登山鉄道箱根湯
本駅から徒歩3分
http://www.yumotofujiya.jp

Tel. 0460-85-6111
Map P.16

夜は本格的懐石料理が味わえる
「姫沙羅」で、昼はランチビュッ
フェが楽しめる。和食をはじめ、
中華料理、フレンチなど種類も
豊富。カレーやシチューなど富
士屋ホテルに受け継がれてきた
味も。店内中央には、シェフが
その場で料理を仕上げるデモン
ストレーションコーナーもある。

ホテルこだわりの味を
好きなだけ

ランチビュッフェ
には日帰り入浴
付きなどさまざ
まなプランが。

焼き菓子セット
や富士屋ラスク、
レトルトカレー
など、お土産も
充実。

富士屋ホテル ピコット  
箱根湯本駅前店

神奈川県足柄下郡箱根町湯本706-
34 賚10時～17時 贊無休　箱根登
山鉄道箱根湯本駅から徒歩1分
http://www.yumotofujiya.jp/
restaurant/picot/

Tel. 0460-85-6111
Map P.16

富士屋ホテルのベーカリーで焼
き上げた食パンやレーズンパン、
惣菜パン、デニッシュなどが箱
根湯本駅前で手に入る。中でも
クラシックカレーパンは、メイ
ンダイニングのカレーに限りな
く近い味と人気。著名人が愛し
たアップルパイも購入できる。
散策に、お土産に利用したい。

老舗ホテルのパンや
スイーツを駅前で

クラシックカレーパン 300円+税
レーズンパン 600円+税

箱根湯本駅前の
好立地。パン、ス
イーツのほかに
お土産品も豊富。

九頭龍が神様になる
までの過程をマグマ
の丸い形でイメージ
（左）。上品な甘さの胡
麻餡が魅力（右下）。

日本の食材にこだわり、餡には北海道産の北海大納言小豆、生
地には佐賀産ヒヨクモチの餅粉などを使った「九頭龍餅」は、も
ちもちとした食感が人気。ほかに、竹炭を使って黒々と独特の
つやを出したまんじゅう「ご黒うさん。」も購入できる。どの和菓
子も1個から購入可能なので、旅先でつまむのにもうれしい。

縁結びの神・九頭龍にちなんだ和菓子

疲れを癒す店先
の足湯は、加温・
加水なしの源泉
かけ流し。

ご黒うさん 8個入 880円
九頭龍餅 5個入 600円
箱根のお月さま 8個入 840円

福久や 九頭龍餅

神奈川県足柄下郡箱根町湯本729 
賚9時～17時30分（土・日・祝は～18時） 
贊無休　箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分

Tel. 0460-85-8818

http://www.nanohana.co.jp/

Map P.16

店頭では、せい
ろで蒸された温
かなまんじゅう
が食べられる。

名物の「箱根のお月さ
ま。」（左）。栗が丸ごと
入った「月のうさぎ。」
（右上）。人気のくずき
り1,080円（右下）。

箱根のお月さま 8個入840円
月のうさぎ 8個入1,690円
小田原うさぎ 5個入1,150円

箱根湯本駅前に立ち、作りたての温泉まんじゅうを味わえるこ
とで人気の店。看板商品「箱根のお月さま。」は、沖縄波照間産
の黒糖、沖縄宮城島の塩、北海道十勝の小豆を使い、じっくり
と飽和蒸気で蒸し上げたこだわりの一品。2階の茶房では、く
ずきりや自家焙煎コーヒー、抹茶かき氷などの甘味も楽しめる。

駅前で味わう、もちもちの温泉まんじゅう

まんじゅう屋 菜の花

神奈川県足柄下郡箱根町湯本705 賚8時30分～
17時30分(土・日・祝は～18時) 贊無休 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩1分

Tel. 0460-85-7737

http://www.nanohana.co.jp/

Map P.16
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宮ノ下・小涌谷・強羅

和牛ローストビーフサンド 1,500円+税
フルーツにんじんサンド 800円+税
フレンチトースト 600円+税

箱根強羅公園  一
いっ

色
しき

堂
どう

茶
さ

廊
ろう

神奈川県足柄下郡箱根町強羅1300（箱根強羅公
園内・入園料別途） 賚10時～17時（L.O.16時15分） 
贊無休 箱根登山鉄道強羅駅から徒歩5分
http://www.hakone-tozan.co.jp/gorapark/map/
isshikido/

Tel. 0460-83-8840 Map P.22

自然有精卵、国
産和牛、新鮮野
菜など、良質な
食材を使用。

国産麦を四割配合の麦飯に粘りと風味抜群のとろろをかけて
(左)。人気No.1「至高の昼ご飯」（2,680円＋税）(右)。

究極の朝ご飯（土・日・祝）  1,680円+税
山薬とろろ膳  2,180円+税
麦めしとろろ膳  1,780円+税

箱根 自然薯の森 山
やま

藥
ぐすり

神奈川県足柄下郡箱根町宮ノ下224 賚平日10時
～20時（L.O.）、土·日·祝7時～20時（L.O.） 贊無休
箱根登山鉄道宮ノ下駅から徒歩9分

Tel. 0460-82-1066

http://箱根ランチ.com

Map P.22

自然薯は漢方として珍重されているため、別名を山薬と呼ぶ。
今でも、滋養強壮、新陳代謝の活性化などを求めて、健康志
向の人々に人気がある。「山藥」では、麦とろご飯を中心に、大
山山麓に育った風味豊かな「自然薯 大山」を使った料理を提供。
名水仕込みの豆腐や地元食材で作った料理も味わいたい。

絶景と自然薯でおいしく健康に

雄大な早川渓谷
を眺めながら食
せば、身も心も
幸せに。

多彩な料理が約
40種（上）。ライブ
キッチンでは、
ローストビーフの
切り出しも（右）。

箱根ホテル小涌園
ブッフェ「グランヴェール」 

神奈川県足柄下郡箱根町二ノ平
1297 賚11時30分 ～ 14時30分
/18時～20時30分（夕食は予約
制） 贊無休 箱根登山鉄道箱根湯
本駅からバス20分

Tel. 0460-82-4111
Map P.22

新鮮食材を使ったメニューが満
載のブッフェ。目の前でサーブ
されるローストビーフや旬の味
覚の鉄板焼き、和洋中それぞれ
のシェフが腕をふるう本格料理
には、リピーターも多い。パティ
シエ特製スイーツも忘れずに。
食後には、小涌谷温泉「せせら
ぎの湯」（別料金）でゆっくりと。

ホテルの本格料理を
ブッフェで

ランチバイキング（大人） 2,915円
ディナーバイキング（大人） 5,659円

ランチ10％OFF
5名様まで。他の割引と
の併用不可。［2017年
5月31日迄有効］
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い
。

究極のサンドイッチ（左）。牛乳、生クリーム、有精卵に
24時間浸したフレンチトースト（中）。

箱根強羅公園内で、ひときわ目を引く八角形の洋館。大きな窓か
ら庭園を眺めつつ、こだわりのサンドイッチ料理がいただける。
和牛ローストビーフサンドは、国産和牛と自家製ソースとの相
性が抜群。シンプルな料理だからこそ、厳選された素材の味わ
いが伝わってくる。テイクアウトのソフトクリームも人気。

モダンな洋館で本格サンドイッチ料理を
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❶仙石原・桃源台❷元箱根・箱根町

仙石原・芦ノ湖

昨夏のオープン以来、そば店とは思えない空間が人気を呼んでいる。
そばは、老舗で修業した店主が、国産そば粉に、皮ごとすり下ろし
た自然薯を練り込み、その日の温度や湿度に合わせて打つ。こだわ
りのつけ汁は、2種の鰹節から取った一番だしをこし、かえしと合わ
せたもの。カレースープに自然薯ムースを載せた白いカレー蕎麦は、
まろやかで深い味わいが人気だ。鴨せいろや月替わりそばもぜひ。

口当たりのよい自然薯ムースがカレーに
よく合う白いカレー蕎麦（上）。合鴨の
ロースト自然薯バター焼き添えはワイン
とともに（下）。

風
味
豊
か
な
こ
だ
わ
り
そ
ば
を

和
洋
が
融
合
す
る
空
間
で

白壁と青い天井が印象的な広々とした店内で、くつろぎの時間を。

じねんじょ蕎麦 箱根 九
つ く も

十九 

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原917-11 
賚11時～20時30分（L.O.20時） 贊不定休 猾あり
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス25分
http://www.hakone-soba.com/

Tel. 0460-84-0899  Map P.24 ❶

じねんじょとろろ蕎麦御膳 1,800円+税
そば屋の出汁巻き玉子 750円+税
天せいろそば御膳 2,100円+税
鴨南蛮 1,850円+税
月替わりそば 1,700円+税～
満足コース（当日可） 3,800円+税

9種のそば前から3種を選ぶことができる蕎麦御膳は、開店当初からの人気メニュー。

自然薯は栄養価
が高く、美容効
果も話題になっ
ている。

人気のアマトリチャー
ナ（左）。3種のソースか
ら選べるシフォンケー
キ（右上）。カンツォー
ネは毎日6回（右下）。

パスタ 各種1,300円
シフォンケーキ 980円
フルーツティー 2,200円

箱根ガラスの森美術館 

C
カ フ ェ

AFFÉ♪
＆

R
リ ス ト ラ ン テ

ISTORANTE L
ラ・カ ン ツ ォ ー ネ

aCanzone

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原940-48 賚10時～
17時30分（L.O.17時10分） ※カフェ利用は入館料
が別途必要 贊無休 猾あり  箱根登山鉄道箱根湯
本駅からバス25分　http://www.ciao3.com

Tel. 0460-86-3111  Map P.24 ❶

ベネチアングラスのコレクションが素晴らしい箱根ガラスの森
美術館に、カンツォーネが流れ、イタリア気分が満喫できるカ
フェ＆レストランがある。自家製ソースや旬の食材を使ったパ
スタは、モチモチとして美味。生ハムやサラダには、樹齢100
年にもなる古木の芳醇なオリーブオイルが使われている。

カンツォーネと旬のパスタで至福の時を

雄大な山々を背
に、イタリア人歌
手による本場の
カンツォーネを。

入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
箱
根
・
小
田
原
ご
ち
そ
う
M
A
P
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。
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富士宮青木養鶏場「富士の鶏」を使った油淋鶏は、薬味たっぷ
りのソースが美味（左）。エビマヨも定番の人気メニュー（右）。

油淋鶏 1,600円　
エビマヨ（２尾入り） 1,000円　
コース料理 4,000円～

たから亭

静岡県御殿場市東田中1766-7 賚11時30分～15
時（L.O.14時 ）/17時30分 ～ 22時30分（L.O.21時
30分） 贊月曜(祝日の場合は火曜) 猾あり JR御殿
場線御殿場駅から徒歩20分（東名高速道路御殿場
ICから車2分）　http://www.takara-tei.co.jp/

Tel. 0120-830-224  Map P.5

毎朝、農家から仕入れる地場野菜本来の味を生かし、厳選した
調味料でシンプルに味付けした料理は、驚くほど彩り豊か。家
族や仲間とシェアして、豊富なメニューの中から一品でも多く
満喫したい。ディナータイムは6歳以下の子どもは入店不可。
御殿場プレミアムアウトレットから車で5分。

新鮮な地場野菜が主役の創作中華

2階の個室は、7
名～36名収容可
能。予約がおす
すめ。

おすすめの雲白肉（ウンパイ
ルー）（左）。マスコットのフク
ロウに会える楽しみも（右）。

雲白肉（ウンパイルー） 1,800円＋税
ランチ 950円＋税～

中国料理 太
たい

原
げん

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原
1181 賚11時～14時30分（L.O.）
/17時～20時30分（L.O.） 贊木曜 
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバ
ス30分（バス停仙石から送迎あり） 
http://www.hakone-taigen.com/

Tel. 0460-84-5282
Map P.24 ❶

有名ホテル出身のオーナーシェ
フが作り上げる、本格中国料理。
リピート率の高さを誇る、地元
屈指の人気店だ。蒸した富士の
赤豚にニンニクベースのタレが
よく絡む雲白肉（ウンパイルー）
は絶品。麻婆豆腐など定番メ
ニューも、厳選素材と凝った香
味使いが人気だ。

高原の名店の
こだわりの香味

ほ と ん ど の メ
ニューがテイク
アウト可能！

マルゲリータ 1,800円
もち豚のトマトソースパスタ 1,300円
前菜5皿 950円

芦ノ湖テラス
イタリアンレストラン  ラ・テラッツァ

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根61 賚10時～20時
（L.O.19時30分）、土・日・祝は9時～ 贊無休（2月に
臨時休業日あり）　箱根登山鉄道箱根湯本駅から
バス40分 http://www.la-terrazza-ashinoko.co.jp

Tel. 0460-83-1074  Map P.24 ❷

玉村豊男
ポストカード進呈
本誌持参でお食事された方
に1枚進呈。［2017年9月

30日迄有効］

黒毛和牛の牛すじ丼 880円＋税
景福宮ランチ（10食限定） 1,080円＋税
和牛カルビ・和牛ロース 各980円＋税

韓国料理・焼肉 景
キョン

福
ボッ

宮
クン

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原74-1 
賚11時30分～14時/17時30分～22時（L.O.21時
30分） 贊不定休 
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス25分

Tel. 0460-84-5529  Map P.24 ❶

昼：ドリンク1杯
夜：キムチ1皿無料
お食事された方。ドリンク
はソフトドリンクのみ。キム
チは1グループにつき1品。
［2017年9月30日迄有効］

箱根唐揚げラン
チプレート。セッ
トドリンクは、ワイ
ンや箱根山麓紅
茶がおすすめ。

箱根唐揚げ テイクアウト 750円
 ランチプレート 1,500円

箱根唐揚げ Karatto

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根
10 賚11時～15時 贊水曜
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバ
ス40分

Tel. 0460-83-5008
Map P.24 ❷

湖畔の昼下がり、ワイン片手の
大人ランチにおすすめ。ハーブ
と白ワインで漬け込んだ鶏の唐
揚げは唐揚げの概念を覆すおい
しさで、オーナーが何年も研究
してたどり着いた絶品。ランチ
プレートは、ビアブレッド、サ
ラダ、自家製スープ、フルーツ、
ドリンク付きなのがうれしい。

湖畔でのんびり
極上唐揚げランチ

ペットOK。店内
の床は、ペット
にやさしい素材
を使用。

箱根西麓野菜、小田原や沼津港で仕入れた鮮魚など、
地元の食材を活かした料理が人気（左）。

眼前に広がる芦ノ湖の豊かな自然が心地良いピッツェリア。イタリア
から届いた窯で焼き上げる30種類ものピッツァは本場のワインと相
性抜群。敷地内にはエッセイスト、ワイナリーオーナーとして活躍す
る玉村豊男氏の絵画を展示・販売するミュージアムやオリジナルグッ
ズ、富士山をテーマにした楽しいグッズをそろえたショップがある。

芦ノ湖畔で楽しむアートとイタリアン

舌でとろける極上黒毛和牛（右）。一番人気の冷麺ラン
チ（中）。無煙ロースターを使用。掘りごたつ席も（左）。

仙石原で話題の本格焼肉レストラン。ソウル本店は、最高級の
肉にこだわる名店だ。選び抜かれた黒毛和牛を、富士山の溶岩
石を使ってジューシーに焼き上げ、秘伝のタレでぜいたくに。
本店仕込みの特製冷麺や一品料理もぜひ。ランチは880円～。
無料送迎（2名～。要問い合わせ）利用でアルコールも楽しめる。

本場ソウルの味をとろける厳選和牛で
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牛肉がゴロッと
入った絶品ビー
フカレー（上）。湖
を目の前に優雅
な時間を（下）。

ビーフカレー 1,350円＋税
ハヤシライス 1,500円＋税

レストラン 樹の館 

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根
164 賚10時30分～18時（冬季は日
没まで） 贊不定休  箱根登山鉄道
箱根湯本駅からバス40分  http://
yokamoto.ojaru.jp/kinoyakata/

Tel. 0460-84-5545
Map P.24 ❶

湖畔の輝く光を浴びながら、思
い出に残るリゾートランチなら、
香り高い20種類以上のスパイス
を使って1週間煮込んだ絶品ビ 
ーフカレーを。とろとろハヤシ
ライスとともに、人気のメニュー
だ。芦ノ湖産スモークトラウト
のサラダライスやデザート類も
充実。海賊船桃源台港すぐ。

コク旨ビーフカレーを
特等席で

ワンドリンク
サービス

2名以上でお食事の方。
1名につき1杯。本誌持参。
［2017年9月30日迄有効］

仙石原ランチコース
（左）、薪火料理は料理
長が自ら調理（右下）。
濃紺と金がテーマカ
ラーの店内（右上）。

仙石原ランチコース 2,970円

厳選された肉や魚をかまどの薪火でジューシーに焼き上げるな
ど、伝統的なフランス料理の調理法をベースに、和の食材や技
術を取り入れたフレンチジャポネが楽しめる。おすすめの仙石
原ランチコースは、オードブル、2種類から選べるメイン、スイー
ツなどがついてお得。欧風の店内で心ゆくまで味わいたい。

ここでしか味わえないフレンチジャポネ

小田急 箱根ハイランドホテル
ラ・フォーレ 

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原品の木940 賚11時
30分～14時（L.O.）/17時30分～20時30分(L.O.）※夜
のみ要予約 贊無休　箱根登山鉄道箱根湯本駅から
バス25分　http://www.hakone-highlandhotel.jp/

Tel. 0460-84-8541  Map P.24 ❶

10％OFF
他の割引との併用不可。
［2017年9月30日迄有効］

行楽御膳の1品、海老
と野菜の天丼（左）。季
節のミニ懐石（右上）。
自然を眺めながら、ホ
テルの味を（右下）。

行楽御膳（お好みの丼1種類と、6種
盛りの八寸、香の物、赤だしの御膳）
 （ランチメニュー）2,138円

小田急 山のホテル つつじの茶屋

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根80 賚11時30分
～14時（L.O.）/17時30分～20時30分（L.O.）※夜
のみ要予約 贊無休 箱根登山鉄道箱根湯本駅から
バス40分+徒歩15分

Tel. 0460-83-6321  Map P.24 ❷

山のホテルが守り続ける伝統の味を、芦ノ湖を眺めながら、落
ち着きのあるレストランで堪能したい。にぎり寿司やそばなど
気軽に楽しめる食事から、お得なランチメニューの行楽御膳、
ぜいたくなコースまで、好みに合わせて選べる。彩り豊かな懐
石料理は心を豊かにしてくれる。元箱根港からは送迎バスあり。

クラシカルホテルの味をリーズナブルに

10％OFF
他の割引との併用不可。
［2017年9月30日迄有効］

おすすめは絹引
雪割（上）。ミス
モ特典でサービ
スになる味噌こ
んにゃく（下）。

絹引雪割 1,200円
天重セット（並） 1,400円

絹
きぬ

引
びき

の里 

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根
6-10 賚11時～18時（L.O.）※季節
により変更あり 贊無休　箱根登
山鉄道箱根湯本駅からバス40分
http://www.kinubikinosato.jp

Tel. 0460-83-5151
Map P.24 ❷

芦ノ湖の目の前に立つ有名うど
ん店。名物は、こだわりの国産
小麦にすりおろした国産黒ゴボ
ウと胡麻を練りこみ、箱根の名
水で仕上げた極細のうどん。ゴ
ボウと胡麻の香り、絹糸のよう
な舌触りを堪能できるオリジナ
ルメニューだ。ヘルシーな味わ
いで女性に大人気。

ゴボウと胡麻の
極細うどん

味噌こんにゃく
1皿サービス
お食事された方。

1グループにつき1皿。
［2017年9月30日迄有効］
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• 1F ベーカリー 10:00-17:00
 パーラー 10:00-15:00
• 2F カフェ   8:30-17:00（L.O 16:30）
• 3F レストラン
 （朝食）   9:00-11:00（L.O 10:00）※土日祝のみ
 （通常）11:00-18:00（L.O 17:00）
※営業時間の変更はHPにてご案内いたします。



「特製」大涌谷カレー 1,050円
スパゲティ・ボロネーゼ 1,100円
スープとパンのセット 750円

Tel. 0460-84-4650  Map P.24 ❶

広々とした明る
い店内からダイ
ナミックな噴煙
地が望める。

※箱根ロープウェイ早雲
山駅～大涌谷駅間は
4/14㈮まで設備改良工
事のため運休し、代行バ
スを運行

箱根山麓豚を使用し
た「特製」大涌谷カレー
（左）。ボロネーゼ（右上）。
窓から見えるロープ
ウェイと大涌谷（右下）。

箱根の観光名所、大涌谷を望む同店は、箱根ロープウェイ大涌
谷駅2階。噴煙地を見渡せる展望スペースもあり、抜群の景色
を眺めながら食事ができる。イチオシの「特製」大涌谷カレーは、
スパイスの効いたカレーと温泉玉子の組み合わせが絶妙。空中
散歩の途中、開放感あふれる駅食堂で、ゆっくり充電しよう。

大迫力の大涌谷を一望できるレストラン

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原1251  賚10時30
分～14時30分（L.O.14時）※季節変動あり 贊無休
箱根ロープウェイ大涌谷駅下車すぐ（駅構内2F）
http://www.hakoneropeway.co.jp/

大涌谷 駅食堂
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