






ハワイ気分な食事とお酒で乾杯

ハワイアンリゾートをコンセ
プトにしたカフェレストラ
ン。南国気分を感じられる多
彩なハワイアンフードと、癒
しの空間を楽しめる。広々と
したテラスでは、大きなプー
ルが非日常感を演出してい
る。リゾート気分を味わいな
がら、プールサイドでビール
やカクテルなどのさまざまな
お酒をたしなんでみては。新
百合ヶ丘駅から徒歩6分で、
12台停められる広い駐車場
も完備。 夜はライトアップで特別感を演出（上）。

異国感あふれる お洒落な空間（下）。

おすすめメニュー

● ロコモコプレート������1,419円
● ガーリックシュリンプ����1,408円
● ポキボウル���������1,529円
● ハンバーガー��������1,419円
● パンケーキ���������1,408円
● アサイーボウル�������1,078円

MAHALO garden terrace

蘂044-819-7933 
川崎市麻生区上麻生3-13-1 
ベルクレエ新百合ヶ丘 
賚11時～22時 贊無休 猾あり

新百合ヶ丘 ハワイアン

Instagram

イオン
スタイル

麻生スポーツ
センター

新百
合ヶ
丘

至町
田

麻生スポーツ
センター入口

区役所南

夜はハワイア
ンバルとして

南国らしいお
酒も！

二次会
オススメ

に
も

3,000円以上で
500円OFF
17時以降にお食事された方
限定。
【2026年2月17日迄有効】

ミスモ
特典
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信頼文が著作
なるれてな内

容から

そのまましし
ものは既存な

べき一

公式LINEを登録すると、5回来店で一
品サービスなどの特典あり。

注　目

「プライドフィッシュ」を
提供する名店！

おすすめメニュー

● お刺身5種盛り� ���� 1人前1,000円　
● 殻付き生牡蠣����������480円～
● アジフライ（生アジ使用）����1,000円　
● イワシ梅しそ揚げ��������700円　
● 自家製ギンダラ西京焼������900円　
● 京都南禅寺湯豆腐��������750円　

なぶら舎
や

蘂044-328-5633 
川崎市麻生区上麻生1-6-3 マプレB1F 
賚17時～23時（L.O.22時30分）、土日祝11時30分～
23時（L.O.22時30分） 贊月曜

新百合ヶ丘 海鮮・創作料理

新百
合ヶ
丘

エルミロード

横浜銀行

至新
宿

イオン
スタイル

マプレ
ホームページ

その日一番の海の幸を
銘酒とともに味わう
旬のおいしい魚介類が味わえる海鮮居酒屋。全国各地
の漁師が自信を持って推奨する“プライドフィッシュ”を
提供するお店として認定。旬の鮮魚のおいしさを堪能で
きる。毎日の仕入れと全国からの産地直送で、その日お
すすめの魚介類を刺身をはじめ、焼き魚、天ぷら、か
らあげ、煮物などさまざまな方法で調理。厨房は店の
中央に位置し、注文を受けてから鮮やかな手さばきで調
理する様子が楽しめる。自慢の魚料理と相性抜群な日本
酒も日替わりで多数用意。入手困難な「田酒」「飛露喜」
をはじめ、常時30種類以上を均一価格で提供する。
120分飲み放題付きのコース料理（5,000円～）も。

全国各地の漁師が自信を持
って推奨する“プライドフィ
ッシュ”を提供するお店と
して認定されており、季節
ごとの魚のおいしさを堪能
できる。漁協等とタイアッ
プしたイベントを不定期で
開催。

二次会
オススメ

に
も

脂がのった旬
の鮮魚と豊富

な

お酒で、二次
会にもうって

つけ

魚介と相性抜群の日本酒は
常時30種類以上準備

日替わりで届く
旬の新鮮な魚介類
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おすすめメニュー

● 上うな重（松）����������4,840円
● 鰻ひつまぶし（松）��������4,950円
● 半うな重と天ぷらそば������3,410円
● 鰻寮御膳������������3,960円
● 天せいろ������������1,705円
● 鴨せいろ（秋・冬限定）������1,540円

店の前に広がる里山風景。

うなぎ・田舎蕎麦 寺
じ

家
け

乃
の

鰻
まん

寮
りょう

蘂045-962-7338 
横浜市青葉区寺家町414 四季の家 賚11時〜20時

（L.O.）/ランチ（L.O.14時30分） ※月曜、12/30㈫は
17時まで 贊火曜 ※1/1（木・祝）〜5㈪休 猾あり

柿生 うなぎ

ミスモネット

寺家ふるさと村

早野

下麻生
新百合ヶ丘

寺家ふるさと村の一角で、冬ならではの寺家町の景色
を眺めながらうなぎとそばを満喫できる。50年以上受
け継がれた秘伝のタレで香ばしく焼き上げたうなぎが
名物。肉厚なふっくらとした身にはほどよく脂が乗り、
歯応えの残る絶妙な食感とともにぜいたくな味わいが
口いっぱいに広がる。家族や友人との集まりや、年末
年始のお祝いなどにもおすすめだ。大ぶりなうなぎを
ふんだんに使用したうな重のほか、ひつまぶし、そば
や天ぷらとのセットなど品ぞろえ豊富なのも魅力。広
い駐車場も完備している。自然豊かな冬の田園風景を
楽しみつつ、格別なひとときを味わってみては。

風味豊かで細いながらもこしの
ある二八そばは、高級昆布や焼
アゴ、香り高いかつお節でだし
をとった辛口汁との相性も抜群。
秋冬限定の鴨せいろはこの時季
のおすすめ。天ぷらやうなぎと
のセットもあり。人気のそばが石臼挽きの二八そばに

リニューアル！
注　目

リニューアルした田舎そば
は

秋冬限定メニューも

うなぎは一度
蒸してから香

ばしく

焼き上げる関
東風

薬味やだしとともに味わう
「鰻ひつまぶし」も人気

人気の「天ぷらと半うな重膳」
（3,410円）

寺家町の里山で
うなぎとそばを味わう
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入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
ミ
ス
モ
ア
ネ
ッ
ク
ス
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
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書
き
を
ご
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認
く
だ
さ
い
。

ミ
ス
モ
特
典

風味豊かなジューシー熟成牛たん

塩と数種類のスパイスを使い
熟成させ、一枚一枚丁寧に焼
き上げる牛たんは分厚いのに
柔らかくジューシー。ふっくら
と炊き上げた国産麦飯は大盛
りやおかわり無料。2026年
も福袋を販売！5,000円福袋
には6,000円分の食事券・ク
ーポン・冷凍牛たんシチュー、
10,000円福袋には12,000
円分の食事券・クーポン・冷
凍牛たん、または、冷凍牛た
んシチューを含み、いずれも
お得に牛たんを楽しめる。 芳醇な牛たんシチュー1,408円（上）。福

袋で極上の牛たんを自宅でも（下）。

おすすめメニュー

● 伊達めし御膳� ������ 2,508円
● いろどりセット� ����� 2,508円
● 牛たん焼き（単品）� ���� 2,398円
● 牛たん＆牛たんはらみ御膳� 2,255円
● レディースセット� ���� 2,178円
● お子様カレー� ������� 495円

仙台牛たん 青葉 新百合ヶ丘エルミロード店

蘂044-959-4129 
川崎市麻生区上麻生1-4-1 新百合ヶ丘エル
ミロード5F 
賚11時～22時（L.O.21時30分） 
贊新百合ヶ丘エルミロード休館日 

新百合ヶ丘 牛たん

ホームページ

新百
合ヶ
丘
至新
宿

横浜銀行

オーパ

エルミロード

イオン
スタイル

15％OFF
店内でお食事された方。何
度でも利用可。他割引との
併用不可。
【2026年2月17日迄有効】

ミスモ
特典

ビールや日本
酒、焼酎など牛

たんの

風味を引きた
ててくれるお

酒も多数

季節料理 和み屋
蘂042-401-5442 
稲城市東長沼3114-3
賚17時〜22時（L.O.21時30分） ※ランチは
完全予約制 贊月曜 猾あり

稲城 創作料理

隠れ家的名店で旬の味覚と美酒を

住宅街に佇む隠れ家的名店。
靴を脱いで上がる店内は、友
人の家に来たような穏やかな
雰囲気だ。川崎市立長沢中学
校1期生の店主・鏡田直樹さ
んが割烹料理屋で修業した
腕をふるった料理は本格的。
旬の新鮮な魚を使った刺し身
から肉料理、修行先の味を受
け継ぐレタスしゃぶしゃぶな
ど、幅広いメニューが楽しめ
る。希少な日本酒が豊富にそ
ろい、ともにいただけるのも
うれしい。 鶏ガラと豚骨のWスープのレタスしゃぶ

しゃぶ（上）。希少な銘酒がそろう（下）。

おすすめメニュー

● 刺身盛り合わせ����� 2,200円～
● 牛舌デミグラスソース煮�� 3,300円　
● レタスしゃぶしゃぶ��� 2,200円～
● キンキの煮付け（要予約）����時価　
● 一品料理��������� 495円～
● コース料理������� 3,850円～

至
新
宿稲城

ケーキファクトリー
ホイップ

ワタナベ歯科医院

稲城中央橋

京王相模原線

グラスビール1杯
サービス
本誌持参または「ミスモを見
た」の一言を。他割引との併
用不可。
【2026年2月28日迄有効】

ミスモ
特典

ひと切れが分
厚く、

食べ応えある「
刺身盛り合わ

せ」
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人気の辛味噌そばをいつでも！

「本場に勝る感動の味を」と
いう思いで作られる北海道・
旭川伝統のラーメン。期間限
定メニューだった辛味噌そ
ば（1,300円）が、好評につ
きついに通常メニュー入り。
肉厚なチャーシューなどの
ボリューム満点のトッピン
グ、辛味噌とニンニクでパン
チのきいた食べ応えのある
一杯をいつでも味わえる。香
り豊かなだしと相性抜群な
辛味噌の調和を楽しんで。お
好みで激辛に変更も。 手作り餃子（上）。テーブル席は家族連れ

にも。キャッシュレス決済可（下）。

おすすめメニュー

● 特製中華そば� ������ 1,200円
● 特製味噌そば� ������ 1,300円
● 特製つけそば� ������ 1,300円
● 手作り餃子6個�������� 500円
● 肉たま丼� ��������� 400円
● お子様そば� �������� 700円

旭川らーめん 大雪軒
蘂044-959-3391 
川崎市麻生区上麻生1-19 イオンスタイル新百
合ヶ丘5F 賚11時〜22時（L.O.21時30分） 
贊イオンスタイル新百合ヶ丘の休館日に準ずる

新百合ヶ丘 ラーメン

Instagram

新百
合ヶ
丘

エルミ
ロード

至新
宿

オーパ

イオンスタイル
横浜銀行

次回使える
餃子無料券
1組1枚プレゼント。店内で
お食事された方。
【2026年2月17日迄有効】

ミスモ
特典

飲み会後の〆
のラーメンに

も

ぴったりな「辛
味噌そば」1,3

00円

二次会
オススメ

に
も

ワンランク上の空間で至福の九州料理

九州の食材や調味料を使っ
た、こだわりの九州料理を楽
しめる。看板メニューは白味
噌と醤油から味を選べる博多
名物のもつ鍋。ぷりぷり食感
の新鮮な和牛もつに濃厚なス
ープ、キャベツやニラの甘み
がよく合い、やみつきに。熊
本から取り寄せた馬刺しも人
気。50名まで利用可能な個
室も備え、年末年始の集まり
にもぴったりだ。ランチは御
膳や定食などボリューミーな
メニューが豊富にそろう。 季節ごとにメニューが変わるおばんざい

（上）。宮崎名物のチキン南蛮ランチ（下）。

おすすめメニュー

● チキン南蛮定食������ 1,199円
● 白味噌もつ鍋���� 1人前 1,749円
● おばんざい7点盛り���� 1,749円
● 馬刺し3点盛り合わせ��� 1,639円
● ごまさば���������� 869円
● 北海ハラスといくらの土鍋飯� 2,189円

九州料理 獅子丸 新百合ヶ丘店

蘂044-322-8800 
川崎市麻生区万福寺1-1-2 シティモール2F 
賚11時～23時（ランチL.O.14時30分、ディ
ナーL.O.22時） 贊無休

新百合ヶ丘 九州料理 

ホームページ

13時以降来店で
300円OFF
ランチタイムに定食・御膳ご
利用の方。他割引との併用不
可。【2026年2月17日迄有効】

ミスモ
特典

さまざまな九
州料理を味わ

えて、

食事会や宴会
にもおすすめ

二次会
オススメ

に
も

世田谷通り

新百
合ヶ
丘

JA

至町
田

アートセンター

ファミリーマート

区役所南

駅入口
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入
店
時
ま
た
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予
約
時
に「
ミ
ス
モ
ア
ネ
ッ
ク
ス
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
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だ
く
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合
が
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す
の
で
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ミ
ス
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特
典
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き
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認
く
だ
さ
い
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ミ
ス
モ
特
典

本格和食店の特製おせちが予約開始

本格的な日本料理が味わえる
「一汁五菜」が、特製おせち
24,000円（ 二 段 重・2〜 3名
用）を数量限定で販売する。
地元産の食材を使い、一品ず
つ丁寧に手作りするおせち料
理は、かつお節のだしの旨み
と素材本来の味や色を生か
し、薄味で上品に仕上げる。
予約は12/29㈪まで。受け渡
し は12/31㈬10時 ～ 13時、
マプレ2階「だしや」で（代金引
換）。配達はプラス500円（車
で20分程度まで）で対応可。 厳選した食材とシンプルな調理法がこだ

わり。

おすすめメニュー

● 特製おせち（2〜3名用）� �24,000円
※�食事券（1,000円分）付き。12月以降は

キャンセル不可。なくなり次第終了
● 一汁五菜コース（10品）� � 4,780円
● 一汁五菜12月限定 師走コース��6,300円
※昼間の利用は6名以上の予約で可

一汁五菜
蘂044-955-2055 川崎市麻生区万福寺
1-16-5 第2白鳳ビル1F 賚17時～23時（L.O.22
時30分、日曜は21時30分） 贊月曜（臨時休業あ
り） ※12/30㈫は17時〜20時営業。12/31
㈬はおせちの受け渡しのみ

新百合ヶ丘 創作料理

ホームページ

世田谷通り

新百
合ヶ
丘

JA

至町
田

アートセンター

区役所南

駅入口

おせち注文の方に
「一汁五菜」の食事
券1,000円分をプ
レゼント。

注　目

手作りのだて
巻きなど、

職人の味を自
宅で楽しめる

アフタヌーンティーで優雅なひとときを

ホテルモリノ新百合丘にある
「ひだまりのレストラン ル 
シェル モリノ」では、冬季限
定の「スノークリスタルアフ
タヌーンティー」を堪能でき
る。白身魚のカルパッチョや
キッシュなどのセイボリーの
ほか、イチゴのショートケー
キやヘーゼルナッツ味のマカ
ロン、レモンタルトなど、食
感や甘みと酸味をバランスよ
く組み合わせたスイーツを楽
しめる。ゆったりと優雅な時
間を過ごしてみては。 12/1㈪～25㈭はクリスマスの飾りが施

される（上）。

おすすめメニュー

● �スノークリスタルアフタヌーンティー
（コーヒー、紅茶を含むフリードリンク）

�������������� 5,000円
　 ※2時間制

ひだまりのレストラン L
ル

e C
シ ェ ル

iel M
モ リ ノ

olino
蘂044-953-5111 
川崎市麻生区上麻生1-1-1 
賚朝食6時30分～10時/ランチ11時～14
時/ティー14時～16時30分/ディナー17
時30分～21時 贊無休

新百合ヶ丘 洋食

ホームページ

新百
合ヶ
丘

エルミロード

至新
宿

横浜銀行

オーパ・
ホテルモリノ

イオン
スタイル

スープ・サラダを
サービス
アフタヌーンティーをご注文
の方。
【2026年2月28日迄有効】

ミスモ
特典

旬のフルーツ
を使った、

季節ごとのア
フタヌーンテ

ィー
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駐車サービスが最大3時間に変更にな
り、より便利に。

注　目

新百合ヶ丘駅前で便利！

エ
ル
ミ
ロ
ー
ド
の
カ
フ
ェ
で

ほ
っ
と
ひ
と
息

新百合ヶ丘駅前広場に位置する「新百合ヶ丘エルミロード」。便利な立地の
施設内には心ゆくまでリラックスできる魅力的なカフェがさまざま集まっ
ており、静かに流れる音楽とともにゆったりとくつろげる。「倉式珈琲店」
ではサイフォンで抽出した香り立つコーヒーやおいしい食事、デザートを。

「nana's green tea」には抹茶・ほうじ茶を使った種々のスイーツが勢ぞろ
い。「ザ・ダージリン」ではインドのダージリン地方から直輸入の紅茶と手作
りのケーキで癒される。買い物や仕事の後の休憩にもぴったり。日々の忙
しさを忘れ、穏やかな心地よい時間を過ごしてみては。

新百合ヶ丘駅から徒歩1分の駅前広場に位置し、
いつでも立ち寄りやすい複合商業施設。ファッシ
ョンや雑貨などのショッピングを楽しみ、レスト
ランやカフェでひと休みもでき、日々の暮らしを
豊かにしてくれる。

オーダーごとに絞る出来
立てモンブラン。

倉式珈琲店

nana's
green tea

ザ・ダージリン

おすすめメニュー

● 倉式珈琲店 蘂044-965-3155
　倉式ブレンド��������� 550円
● nana's green tea 蘂044-965-3058
　抹茶白玉パフェ��������� 1,150円
● ザ・ダージリン 蘂044-965-3043
　絞りたてモンブラン��������980円

新百合ヶ丘エルミロード
蘂044-965-3111 
川崎市麻生区上麻生1-4-1
賚カフェ10時～20時30分（L.O.20時）

新百合ヶ丘 カフェ

ホームページ

新百
合ヶ
丘
至新
宿

横浜銀行

オーパ

エルミロード

イオン
スタイル

注文後に挽いた
豆で抽出

厳選した抹茶を
ぜいたくに使用

サイフォンで
丁寧に抽出し

た、

こだわりのコ
ーヒーを



11

食材や天然酵母にこだわった手作りパン

国産小麦と天然酵母を使うパ
ンが食べられるベーカリー。
香り豊かなカンパーニュは、
外はカリッと中はもっちり
とした食感が絶妙。自慢の
クロワッサンのほか、黒川
の産みたて卵を使ったカス
タードクリームがたっぷり
の「くりーむぱん」も人気。
洋酒漬けのフルーツや国産
清見オレンジを使用したシュ
トーレンはナッツ類不使用で
アレルギーの人も安心。なく
なり次第終了。 フルーツの爽やかさとバターの相性が抜

群（上）。オレンジ色の看板が目印（下）。

おすすめメニュー

● シュトーレン（大）� ���� 3,000円
● シュトーレン（小）� ���� 2,000円
● バゲット��������� １本 334円
● カンパーニュ��561円、ハーフ 291円
● クロワッサン� ������� 313円
● くりーむぱん� ������� 270円

ぱんやのともぱん
蘂044-299-8879 
川崎市麻生区片平7-7-1 ヒルサイドコート1F 
賚8時～18時 ※パンがなくなり次第閉店 
贊水曜、第1・3・5木曜 猾あり

栗平 パン

Instagram

栗平

ローソン

小田急多摩線

シャトレーゼ

イートインも可能
で、コーヒーの無
料サービスあり。

注　目

素材にこだわ
った、

さまざまな種
類のパンがそ

ろう

採れたて完熟イチゴをたっぷり満喫

農園内にあるパティスリー
には、摘みたての完熟イチ
ゴを使用したスイーツが並
ぶ。「いちごパフェ」は甘さ
控えめの生クリームとみず
みずしいイチゴを組み合わ
せた。3日かけて作る焼き菓
子は、自家製イチゴのピュ
ーレやパウダー、素材本来
の味を生かしたセミドライ
イチゴがふんだんに使われ、
手土産にもぴったり。イチ
ゴを使ったパフェやケーキ
は12/27㈯から販売開始。 いちごのマドレーヌとフィナンシェ（上）。カ

フェスペースはハウスの横で暖かい（下）。

おすすめメニュー

● いちごパフェ� ����� 1,800円　
● ランチセット� ����� 1,450円～
● いちごのフィナンシェ� �� 280円　
● いちごのマドレーヌ� ��� 280円　
● いちごのバターサンド� �� 320円　
● いちごのケーキ各種� ��� 580円～

S
ス ロ ー

LOW S
ス イ ー ツ

WEETS
蘂044-322-9492 
川崎市麻生区早野246 SlowFarm内 
賚11時～17時 贊月曜（祝日の場合は翌日火
曜定休） 猾あり

柿生 カフェ

ホームページ

こだわりの完熟イ
チゴは、甘さ、香り、
みずみずしさ抜群。

注　目

ぺろりと食べ
られる

完熟イチゴた
っぷりのパフ

ェ

早野

セブン
イレブン

下麻生

環状4号入口

柿生
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古代小麦を使ったドイツパンが評判のベーカリー「ケルン」では11月下旬から、
古代小麦アインコーンとオーガニック小麦を使ったシュトーレンを販売する。
アインコーンは抗酸化物質「ルチン」やミネラル、食物繊維などの栄養分が豊
富に含まれていることが特長。しっかりとした歯ごたえがあり、小麦本来の
甘みと程よい酸味が味わえる。クルミやヒマワリ、パンプキンの種をたっぷ
りとのせた３種とココア味の計４種。いずれも生地には小麦粉の分量の約４
倍のドライフルーツがふんだんに練り込まれ、食べ応えもばつぐんだ。

毎年恒例のシュトーレンに新し
い味が仲間入り！洋酒・キルシュ
に漬けたイチジクと、稲城の中
道園のナシをふんだんに使用。
フルーツのおいしさをたっぷり
と堪能できるシュトーレンで、ク
リスマスを迎えよう。

アインコーン30％、ホラー
サーン小麦70％のパンも。

おすすめメニュー

● アインコーンブレッド各種� �� 1個529円
● �アインコーン30％・ホラーサーン小麦70

％のシュトーレン（パンプキン、ヒマワリ、
クルミ、ココア、イチジク・ナシ）

　������������ 各1本2,800円

ケルン
蘂044-951-0533 
川崎市麻生区万福寺1-16-4
賚9時～19時 
贊月・木・日曜、祝日（営業の場合もあるので要確認） 

新百合ヶ丘 パン 世田谷通り

新百
合ヶ
丘

JA

至町
田

アートセンター

区役所南

駅入口 新商品！イチジクとナシの
シュトーレン

良質でヘルシーな
シュトーレン

ナッツやドラ
イフルーツが

たっぷり！

商品購入の方には食と健康についての
冊子を進呈。

注　目

今
年
も
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
な

シ
ュ
ト
ー
レ
ン
を

ラム酒漬けフルーツ入りの
定番も。1本1,300円
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パンプキン、ヒマワリ、ココアの3種のシュトーレン。
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入
店
時
ま
た
は
予
約
時
に「
ミ
ス
モ
ア
ネ
ッ
ク
ス
を
見
た
」と
お
伝
え
く
だ
さ
い
。
店
舗
に
よ
っ
て
は「
本
誌
を
持
参
」し
て
い
た
だ
く
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ミ
ス
モ
特
典
の
但
し
書
き
を
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

ミ
ス
モ
特
典
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ワインと食の調和を楽しむ新店が誕生。みのさんファーム代表取締役であり、
小田原シネマ館支配人の蓑宮大介さんがオーナーソムリエを務める注目の一
軒だ。老舗ホテルで培った経験と人脈を生かし、フランス・ブルゴーニュを
中心とした選りすぐりのワインを提供。昼はこだわりの麺を、夜は串焼きや
創作料理のコースとそれに合わせた極上ワインを楽しめるのが魅力である。
コース料理は２種類あり、自社農園で栽培した野菜や果実を使った創作料理
に始まり、串焼き、昼とは異なる〆の麺、デザートを満喫できる。木のぬく
もりと炭火の香りが漂う洗練された空間で、大人の落ち着いた時間を。

料理とのマリアージュを楽し
める「ワイン6グラスセット」。

おすすめメニュー

● ランチ	 醤油Soba������1,200円　
	 しおSoba������1,200円　
● ディナー	フルコース� ����8,000円　
	 ショートコース����5,000円　
	 グラスワイン������650円～
	 ワイン6グラスセット� 4,300円　

串焼き｜麺｜ワイン 竹緒－TAKEO－
蘂0465-87-5545 
神奈川県小田原市栄町1-16-33-1 andSEA 103
賚ランチ11時～14時（なくなり次第終了） ※木～日、祝のみ
営業／ディナー17時30分～21時 贊月・火曜（臨時休業あり）

小田原 串焼き・ラーメン

ホームページ

都 内 で 人 気 の ラ ー メ ン 店
「Japanese Soba Noodles 
蔦」の元シェフ、髙嶋裕介さん
が手がけるこだわりの麺料理
はランチで。「醤油soba」と「し
おsoba」の2種が提供され、自
家製チャーシュー3種がぜいた
くに添えられる。スープは宮
崎県産赤鶏のガラで抽出。

ランチで堪能！極上のラー
メン

自社農園で収穫された野菜を
楽しめる創作料理も豊富

ミスモ
特典 ドリンク1杯無料

本誌持参の方。【2026年2月28日迄有効】

炭火で丁寧に
焼き上げる串

焼きは

食材の旨みが
凝縮され、深い

味わい

11
月
13
日
に
グ
ラ
ン
ド
オ
ー
プ
ン

麺
と
串
焼
き
、
創
作
料
理
を
ワ
イ
ン
と

小田原郵便局前にあり、
小田原駅からの
アクセスも抜群！

小田原
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趣深い邸宅で小田原の美食を楽しむ

歴史ある国登録有形文化財
の邸宅で、和食と観光を楽し
める「小田原別邸料理 清閑
亭」。地元の素材を生かした
ランチ限定「珠御膳」や、旬の
食材を多彩な職人技で仕上
げたコース料理が堪能でき
る。併設の「蔵カフェ」では喫
茶メニューも。夜はお得な２
時間飲み放題付き宴会コー
ス（10,000円）を用意。粋な
建築が施された格式高い空
間で美食を味わい、特別な
時間を楽しんで。 明治19年に造営された清閑亭（上）。相模

湾を望む、趣ある店内（下）。

おすすめメニュー

● 飲み放題付き宴会コース （4名～）
　���������� 1名10,000円～
　�前菜９点、季節の土釡ごはん、自家製

すすり餡子、メイン料理（萬幻豚の豚し
ゃぶまたは水炊きから選択）

小田原別邸料理 清
せい

閑
かん

亭
てい

蘂050-1809-2213 
神奈川県小田原市南町1-5-73 賚11時～15時

（L.O.14時）／17時～21時（L.O.19時） ※夜は
完全予約制　［蔵カフェ］11時～17時 贊不定休
JR・小田急線小田原駅から徒歩18分

小田原 創作料理

ホームページ

ステーキレストラン 源
みなもと

蘂0465-35-4854 
神奈川県小田原市荻窪889 賚11時～15時

（L.O.14時 ）/17時 ～ 21時45分（L.O.20時
45分） 贊水・木曜（祝日の場合は営業） 
JR・小田急線小田原駅から徒歩15分

小田原 ステーキ・鉄板焼

ホームページ

肉汁あふれるやわらかステーキ

小田原厚木道路荻窪ICの近
くで、厳選された良質なス
テーキや海鮮をお手頃価格
で楽しめる。ニンニクチップ
たっぷり、蒸し焼きで仕上げ
る「ヒレステーキ」が人気。脂
身が少なくジューシーで、か
むごとに肉の旨みがあふれ
出す。やわらかな肉と２種の
和風ダレとの相性も抜群だ。
ディナーコースのほか海鮮
の鉄板焼きや、豚肉の生姜
焼きや焼きそばなどお得な
ランチメニューも。 ステーキと合うニンニクチップがたっぷ

り（上）。肉だけではなく海鮮も（下）。

おすすめメニュー

● ディナーコース����� 4,620円～
● ヒレステーキ������ 3,190円～
● �あつあつ鉄板、海の幸（エビ、イカ、ホタテ）

������������ 2,580円　

小田原の歴史
を感じる清閑

亭で

楽しむ、豚し
ゃぶの宴会コ

ースジューシーで
やわらかいヒ

レステーキ。

鉄板焼きなら
ではの楽しさ

も

小田原駅より駕籠風
の車での無料送迎あ
り。6名まで同乗可
（7名以上は要相談）。

注　目

肉、海鮮、野菜な
どを鉄板焼きなら
ではのおいしさで
味わえる。

注　目

小田原 小田原
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名物アジフライや金目鯛の煮付けを

小田原で50年以上愛されて
きた「こじま食堂」が、早川エ
リアでリブランドオープン。
看板メニューは金目鯛の煮付
けで、変わらぬ味を求めて常
連客が絶えない。アジフライ
はサクサクふわふわで唯一無
二の食感を楽しめる。煮付け
とフライ、新鮮な刺し身がそ
ろって味わえる「人気者御膳」
は事前予約も可。おしゃれで
清潔な店内、広々としたパウ
ダールームも女性に好評で、
大きな駐車場も。 半世紀受け継がれた伝統の味（上）。モダ

ンで洗練された、こだわりの内装（下）。

おすすめメニュー

● 金目鯛の煮付定食����� 2,585円
● アジフライ定食������ 2,420円
● 人気者御膳（上）������ 3,850円

こじまわらべ
蘂0465-20-8062 
神奈川県小田原市早川1-13-18 賚11時～15
時（L.O.）、17時 ～ 20時30分（L.O.19時45
分） 贊木曜 ※変更の場合あり Ⓟあり
JR早川駅から徒歩1分

小田原 和食

ホームページ

国指定登録有形文化財 のれんと味 
だるま料理店
蘂0465-22-4128 
神奈川県小田原市本町2-1-30 賚11時〜20
時（L.O.） 贊水曜 ※1/1（木・祝）〜3㈯休 Ⓟあり
JR・小田急線小田原駅から徒歩8分

小田原 和食

ホームページ

風情あふれる文化財で華やかな食事を

明治26年創業の日本料理店。
小田原漁港で水揚げされた新
鮮な魚介や地元の山の幸な
ど、素材にこだわった料理の
数々を味わえる。名物は特製
ごま油の天丼。冬は天ぷらや
刺し身のほか、1人用の鍋が
付いた「冬の特別料理」もイチ
オシだ。店内には大小の個室
や椅子席もある40席の座敷、
200名までの大広間もあり、
宴会にもぴったり。相模湾の
季節の食材を使った格別な料
理とともに乾杯できる。 こだわりの天つゆで仕立てた天重（上）。

風雅な唐破風入母屋造り（下）。

おすすめメニュー

● 冬の特別料理������ 5,060円　
● あじずし�������� 1,780円～
● こだわり天重セット（数量限定）
　����������� 3,740円　
● 天丼とおさしみセット�� 2,970円　

海の幸満載の
冬の特別料理

国登録有形文化財
の建物で、特別感
ある食事や宴会に。

注　目

小田原漁港から仕
入れた新鮮な食材
をぜいたくに味わ
える。

注　目

小田原のアジ
を

サクサクふわ
ふわ食感のフ

ライで
小田原小田原
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NEW OPEN
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志村幸男
宮司

　
黄
泉
の
国
か
ら
逃
げ
帰
っ
た
伊い

邪ざ

那な

岐ぎ
の

命み
こ
と

は
穢
れ
を

払
う
た
め
、
海
水
と
真
水
の
混
ざ
っ
た「
御み

そ
ぎ

池い
け

」に
行
き

身
を
清
め
、
禊み

そ
ぎ

を
行
い
ま
し
た
。
こ
れ
が
、
弔
事
の
際

に
塩
で
清
め
る
こ
と
や
神
社
お
参
り
の
際
に
手
を
洗
う

お
清
め
に
繋
が
っ
て
い
ま
す
。

　
こ
の
と
き
伊
邪
那
岐
命
か
ら
天あ

ま

照て
ら
す

大お
お

御み

神か
み

や
月つ

き

読よ
み
の

命み
こ
と

、
須す

佐さ

之の

男お
の

命み
こ
と

の
三
貴
子
が
次
々
と
生
ま
れ
ま
し
た
。

伊
邪
那
岐
命
は
三
貴
子
に「
昼
の
世
界
」「
夜
の
世
界
」「
海

の
世
界
」を
治
め
る
よ
う
に
言
い
ま
し
た
。
こ
う
し
た
父

の
言
い
つ
け
を
天
照
大
御
神
と
月
読
命
は
守
っ
た
も
の

の
、
須
佐
之
男
命
は
守
ら
ず
、
い
た
ず
ら
や
乱
暴
を
繰

り
返
し
ま
し
た
。
こ
れ
に
気
落
ち
し
た
天
照
大
御
神
は
、

天
の
岩
戸
の
中
に
隠
れ
て
し
ま
い
ま
す
。
太
陽
の
神
が

い
な
く
な
っ
た
こ
と
で
高
天
原
は
真
っ
暗
闇
と
な
り
、
農

作
物
は
育
た
ず
、
疫
病
も
大
流
行
。
知
恵
者
の
思お

も
い

金か
ね

神の
か
み

が
中
心
と
な
っ
て
、
解
決
策
を
考
え
ま
し
た
。
天あ

め
の

宇う

受ず

売め
の

命み
こ
と

が
裸
に
な
っ
て
踊
り
だ
し
、
大
歓
声
が
上
が
る
と
、

気
に
な
っ
た
天
照
大
御
神
が
そ
っ
と
岩
戸
を
開
け
て
の

ぞ
き
ま
し
た
。
こ
の
機
会
に
力
自
慢
の
神
が
岩
戸
を
こ

じ
開
け
て
天
照
大
御
神
を
連
れ
出
し
、ほ
か
の
神
が
岩
戸

に
し
め
縄
を
張
り
、再
び
中
に
戻
れ
な
い
よ
う
に
し
ま
し

た
。こ
う
し
て
高
天
原
に
太
陽
が
戻
っ
て
き
た
の
で
す
。

　
こ
の
と
き
の
踊
り
は
巫
女
舞
の
ル
ー
ツ
で
、歓
声
を
上

げ
て
わ
い
わ
い
や
る
の
は
今
で
い
う
お
祭
り
に
繋
が
っ
て

い
ま
す
。
ま
た
し
め
縄
に
は
結
界
の
意
味
が
あ
り
ま
す
。

私
は
、
神
さ
ま
を
通
じ
て
世
の
中
を
明
る
く
し
て
ほ
し

い
と
の
願
い
か
ら
、
こ
の
話
が
生
ま
れ
た
の
で
は
な
い

か
と
思
い
ま
す
。

天
の
岩
戸
は

お
祭
り
の
ル
ー
ツ

第3回

◆初詣
新年祈祷は1/1（木・祝）～3㈯当日受付、4㈰以
降は電話、Webでの受付。午の絵皿、絵馬、
色紙など宮司筆の干支物も用意。
◆どんど焼き
1/15㈭15時から、お正月飾りをお焚き上げ。
◆節分祭
2/3㈫15時30分と16時30分の全2回、災厄消
除を願い年男・年女による豆まきが行われる。
年男・年女募集中。問い合わせは電話にて。

初春の儀式
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2
0
2
5
年
か
ら
26
年
へ
、
1
年
の
経
過
が

あ
っ
と
い
う
間
に
感
じ
る
フ
ジ
タ
で
す
。さ
て
、

ミ
ス
モ
ア
ネ
ッ
ク
ス
冬
号
、
今
回
は
多
摩
川
沿

い
の
甘
い
歴
史
跡
に
つ
い
て
お
届
け
。

　
J
R
線
川
崎
駅
西
口
か
ら
ラ
ゾ
ー
ナ
川
崎
を

抜
け
て
徒
歩
10
分
。
大
師
道
に
架
か
る
さ
い
わ

い
歩
道
橋
を
渡
る
と
、多
摩
川
沿
い
に
出
ま
す
。

こ
こ
は
多
摩
川
見
晴
ら
し
公
園
に
な
っ
て
い

て
、
多
摩
川
が
上
流
か
ら
下
流
へ
大
き
く
カ
ー

ブ
を
描
き
な
が
ら
流
れ
、
隣
接
し
て
船
着
場
も

あ
り
ま
す
。
ま
た
、
下
流
に
は
J
R
線
や
京
急

線
の
高
架
橋
が
架
か
り
、
電
車
の
走
る
様
子
が

見
え
た
り
、
対
岸
の
夜
景
も
き
れ
い
に
見
え
る

場
所
。
そ
の
場
所
か
ら
少
し
下
流
に
歩
い
た
土

手
の
斜
面
、
河
川
敷
へ
と
降
り
る
階
段
状
の
レ

ン
ガ
が
あ
り
ま
す
。
こ
れ
が
今
回
ご
紹
介
す
る

ス
ポ
ッ
ト
！「
旧
明
治
製
糖
の
護
岸
壁
の
名
残
」

で
す
。
実
は
砂
糖
を
作
る
工
場
が
、
そ
の
昔
、

川
崎
駅
の
西
口
エ
リ
ア
に
あ
っ
た
ん
で
す
。

　
始
ま
り
は
1
9
0
6
年
、
川
崎
駅
の
西
口
側

に
川
崎
市
最
古
の
大
工
場
で
あ
る
横
濱
製
糖
川

崎
工
場
が
で
き
た
こ
と
に
端
を
発
し
ま
す
。
そ

の
工
場
へ
運
ぶ
砂
糖
の
原
料
が
、
横
浜
港
か
ら

艀は
し
け

と
呼
ば
れ
る
小
舟
に
よ
っ
て
多
摩
川
経
由
で

運
ば
れ
て
、
こ
の
護
岸
壁
で
陸
揚
げ
さ
れ
、
製

糖
工
場
へ
と
送
ら
れ
て
い
た
ん
だ
そ
う
。
製
糖

工
場
は
1
9
1
2
年
に
明
治
製
糖
と
合
併
。

1
9
2
3
年
の
関
東
大
震
災
に
よ
り
壊
滅
的
打

撃
を
受
け
た
そ
う
で
す
が
、
そ
こ
か
ら
復
興
も

遂
げ
、再
び
砂
糖
作
り
が
行
わ
れ
た
ん
だ
と
か
。

　
ち
な
み
に
こ
の
場
所
に
は
当
時
最
新
の
移
動

式
ク
レ
ー
ン
が
設
置
さ
れ
、
そ
れ
で
原
料
を
陸

に
揚
げ
て
い
た
ん
で
す
。
そ
の
こ
ろ
は
高
速
道

路
や
大
型
ト
ラ
ッ
ク
な
ど
も
な
い
か
ら
、
大
き

な
荷
物
を
運
ぶ
の
は
船
便
が
メ
イ
ン
だ
っ
た
の

か
な
。
で
、
工
場
で
で
き
た
砂
糖
は
工
場
内
に

鉄
道
の
引
き
込
み
線
が
あ
り
、
そ
れ
で
川
崎
駅

を
経
由
し
て
各
地
に
送
ら
れ
た
ん
だ
そ
う
。
当

時
の
川
崎
は
、
原
料
や
製
品
の
輸
送
が
陸
上
・

海
上
と
も
に
便
利
な
点
が
あ
っ
て
、
さ
ま
ざ
ま

な
工
場
が
建
て
ら
れ
た
ん
で
す
よ
。

　
今
は
も
ち
ろ
ん
製
糖
工
場
は
な
く
な
り
、
商

業
施
設
や
オ
フ
ィ
ス
ビ
ル
、
マ
ン
シ
ョ
ン
と
な

り
ま
し
た
が
、
こ
の
レ
ン
ガ
は
そ
の
当
時
の
製

糖
工
場
の
面
影
を
伝
え
て
い
る
ん
で
す
。
工
場

が
あ
る
時
代
は
や
っ
ぱ
り
周
辺
は
甘
～
い
に
お

い
が
し
て
い
た
の
か
な
？

令
和
の
時
代
に
現
存
す
る

明
治
・
大
正
の
産
業
文
化
財

vol.97

1年365日！神奈川
を行脚（あんぎゃ）し
ている、はぁ～いフ
ジタでェ～す！！地元
神奈川のことならな
んでもお任せ！！明る
く元気なのが1番の
取り柄です。街で見
かけたら是非声をか
けてくださいね～♪

街角リポーター 

藤田 優一

  p ro f i l e

「Lovely Day♡」  月曜〜金曜  9:00〜12:00  On Air
 藤田優一くんの  「街角リポート」  

多摩川沿いには、100
年以上前に造られた
レンガの護岸壁が現
存する。
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自分に合った
薬膳茶を見つけよう
日常に取り入れられる体によい商品を多数扱う「セ
ルフローブ」。「TOYOU YAKUZEN CHA」は、100
％国産素材の苦くない薬膳茶ブランド。基本ブレン
ド7種と季節のお茶からお気に入りを見つけて。

s
セ ル フ ロ ー ブ

ellflove
蘂044-955-6066
https://lp.orosy.com/sellflove

TOYOU YAKUZEN CHA
詰め合わせセット（3,280円） 3

名様

電池不要の
USB充電式スパイスミル
錆びにくいセラミック刃を採用したラッセルホブス
の電動ミル。片手で簡単に操作でき、岩塩やスパイス
も好みの挽き加減に。コンパクトでスタイリッシュ
なデザインが毎日の食卓を華やかに演出する。

大石アンドアソシエイツ
蘂0120-520-227
http://www.oanda.co.jp/

充電式ミル ソルト＆ペッパー 
ミニ2本セット（8,800円） 2

名様

応 募 方 法

プレゼントの応募は希望賞品1点につき1通とさせていただきます。お一人で2点以上応募の場合はそれぞれ別々に応募してください。

当選者の発表は賞品の発送をもってかえさせていただきます。　※ミスモアネックスの読
者プレゼントにご応募いただいた個人情報はプレゼントの発送および個人を特定しない統
計的資料作成に利用するほか、賞品を協賛企業等から直送する場合、必要な情報を協賛企
業等に開示することになりますのでご了承ください。

ハガキ･二次元コードのいずれかを利用して 
■アンケートの回答　■希望賞品　■住所　■氏名　■年齢　■職業

（学年）　■電話番号　■Eメールアドレス（お持ちの方のみ）を明記して､
下記までご応募ください。
■アンケート	
❶本号で面白かった（役に立った）記事や気になったお店・施設を３

つあげてください。
❷「ミスモアネックス」でよくチェックするページを教えてください。
　（複数選択可）
　①グルメ情報　②美容、健康情報　③学校情報　④イベント案内
　⑤連載コラム　⑥その他（　　　）
❸��好きなスイーツを３つあげてください。
❹��本誌に対するご感想やご意見をご自由にお書きください。

■宛　　先
●ハガキ　
〒215-0017 川崎市麻生区王禅寺西3-12-10 佐熊ビル3F　
ミスモ編集部「ミスモアネックス冬号プレゼント」係
● 二次元コードからのご応募はこちら ➡ 

　http://www.mismonet.com/feature/annex_presents/

■締　　切　2026年2月25日㈬（消印有効）　

※スマートフォンのカメラをかざすだけで
読み込めます（OSによっては非対応） 





本
誌
掲
載
情
報
は
2025年

11月
現
在
の
も
の
で
す
。料
金
等
は
変
更
に

な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。表
示
価
格
は
全
て
税
込
表
記
と
な
り
ま
す
。

［
 ミ

ス
モ

 ア
ネ

ッ
ク

ス
冬

号
 ］　

　
冬

の
あ

っ
た

か
グ

ル
メ

　
2025年

12月
1日

発
行

　
編

集
･発

行
 株

式
会

社
イ

ン
ク

ル
ー

ブ
　

〒
215-0017  川

崎
市

麻
生

区
王

禅
寺

西
3-12-10-3F　

TEL 044-959-3750


